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Ledning og stik

INTRODUKTION

For at du kan f& mest mulig gleede af dit nye apparat,
beder vi dig gennemlaese denne brugsanvisning, fer
du tager apparatet i brug. Veer seerligt opmeerksom pa
sikkerhedsforanstaltningerne. Vi anbefaler dig desuden
at gemme brugsanvisningen, hvis du senere skulle

fa brug for at genopfriske din viden om apparatets
funktioner.

SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Generelt

e Forkert brug af apparatet kan medfere personskade
og beskadige apparatet.

e Anvend kun apparatet til det, det er beregnet til.
Producenten er ikke ansvarlig for skader, der opstar
som folge af forkert brug eller handtering (se ogsa
under Reklamationsbestemmelser).

e Apparatet er udelukkende beregnet til
husholdningsbrug. Apparatet ma ikke anvendes
udendors eller til erhvervsbrug.

e Apparatet ma kun sluttes til 230 V, 50 Hz.

e Apparatets motordel, ledning og stik ma ikke
nedszenkes i vand, og der mé ikke treenge vand ind i
motordelen.

e Ror aldrig ved apparatet, ledningen eller stikket med
vade eller fugtige haender.

e Udseet ikke apparatet for direkte sollys, haje
temperaturer, fugt, stov eller setsende stoffer.

e Forlad ikke apparatet, nar det er taendt.

e Nar apparatet er i brug, ber det holdes under
konstant opsyn. Bern ber altid holdes under opsyn,
nar apparatet anvendes.

e Apparatet indeholder skarpe dele og ber opbevares
utilgeengeligt for bern.

® Brug kun tilbeher, der folger med apparatet eller er
anbefalet af producenten.

Brug af apparatet

e Anbring altid apparatet pé et tort, plant og stabilt
underlag pa god afstand af bordkanten.

e Brug ikke apparatet, hvis rereskalen,
kodhakkerhuset eller de ovrige tilbehorsdele er
beskadiget.

e Sorg for, at tilbehgrsdelene er monteret korrekt og
sidder ordentligt fast, for du teender for apparatet.

e Brug ALDRIG fingrene, kekkenredskaber
eller lignende til at skubbe fadevarer ned i
pafyldningsreret i kedhakkerhuset! Brug den
medfolgende nedstopper.

e Stk ALDRIG fingrene, kekkenredskaber eller
lignende ind i apparatets &bninger.

e Hold haender og kekkenredskaber pa afstand af
piskerne og dejkrogen, mens apparatet korer.

¢ Ror ALDRIG ved de bevaegelige dele, for apparatet
er standset helt.

e Pas pa ikke at berare knivbladene eller andre skarpe
dele under brug og rengering!

e Sluk altid for apparatet, og tag stikket ud af
stikkontakten, for du skifter tilbehor.

e Monter altid beskyttelsesdaekslet, nar du ikke bruger
tilbehersudtaget.

Lad ikke ledningen haenge ud over bordkanten.
Kontrollér, at det ikke er muligt at treekke i eller
snuble over apparatets ledning eller en eventuel
forleengerledning.

Hold ledningen og apparatet veek fra varmekilder,
varme genstande og aben ild.

Tag stikket ud af stikkontakten, for du skifter
tilbeher, for rengering, og hvis apparatet ikke er i
brug. Undlad at treekke i ledningen, nar du tager
stikket ud af stikkontakten, men tag fat om selve
stikket.

Sorg for, at ledningen er rullet helt ud.

Ledningen ma ikke bgjes eller vikles omkring
apparatet.

Kontrollér jaevnligt, om ledningen eller stikket er
beskadiget, og brug ikke apparatet, hvis dette er
tilfeeldet, eller hvis det har veeret tabt eller er blevet
beskadiget pa anden made.

Hvis apparatet, ledningen eller stikket er beskadiget,
skal apparatet efterses og om nedvendigt repareres
af en autoriseret reparater. Forsog aldrig at

reparere apparatet selv. Kontakt kebsstedet, hvis
der er tale om en reparation, der falder ind under
reklamationsretten. Hvis der foretages uautoriserede
indgreb i apparatet, bortfalder reklamationsretten.



OVERSIGT OVER APPARATETS DELE
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13.

Arm

Betjeningspanel

Tilbehorsaksel (ikke synlig pa billedet)
Udlgserknap til arm

Motordel

Hulskiver (3 stk.)

Dejkrog

Dejspade

Ballonpiskeris

. Nedstopper

. Kadhakkerhus

. Ringmetrik til kedhakkerhus
. Silikonemuffe til snegl

Bakke

. 4-bladet kniv

. Snegl

. Beskyttelsesdaeksel

. Roreskal

.Lag

. Tilbehgrsudtag (under daekslet)
. Staenkskaerm

15.16.17.18. 19. 20.

Betjeningspanel

PoooTy

Knap til hastighed 1
Knap til hastighed 2
Knap til hastighed 3
Knap til hastighed 4
Teend/sluk-knap

FOR FORSTE ANVENDELSE

Fjern alt indpakningsmaterialet.

Vask alle dele, der kommer i kontakt med fodevarer,
inden du anvender apparatet forste gang (eller efter
leengere tids opbevaring uden brug).

For at fjerne eventuelle metalrester fra produktionen
anbefales det at montere snegl (16), kniv (15)

og hulskive (6) i kedhakkerhuset (11) og lade
apparatet kore i ca. 2 minutter med hver hulskive
uden fodevarer. Renger herefter tilbehersdelene, for
apparatet tages i brug.

BRUG AF KGKKENMASKINEN
Samling

1.

2.

3.

No

Stil motordelen (5) pa et plant underlag, f.eks. et
keokkenbord, og kontrollér, at den stér stabilt.

Sorg for, at beskyttelsesdaekslet (17) er monteret i
tilbehersudtaget (20).

Drej udleserknappen til armen (4) med uret. Armen
(1) vipper op.

Monter I&get (19) pa armen, og drej det let, sa det
lases péa plads.

Monter rgreskélen (18) i fordybningen pa
motordelens base. Drej skélen let med uret, s& den
gar pa plads.

Fyld de enskede fodevarer i roreskélen.

Monter det enskede tilbeher (7 med 21, 8 eller 9) pa
tilbehersakslen (3) pa undersiden af armen.

Dejkrogen (7) bruges til tung dej, fars og andre
kraevende eelteopgaver. Monter staenkskaermen
(21) pa dejkrogen som vist pa billedet. Drej,
og fastger krogen. Steenkskaermen (21) kan
forhindre, at dejen kravler op ad dejkrogen.
o Dejspaden (8) bruges til at rore lettere dejtyper
sammen.
o Ballonpiskeriset (9) bruges til piskning af flode,
aeggehvider etc.
Vend tilbeheret, s& tapperne pé akslen er ud
for fordybningerne pa tilbeherets overkant. Tryk
tilbehoret op mod armen, og drej det samtidig mod
uret, sa tapperne gér i indgreb, og tilbeheret lases
ordentligt pa plads. Tilbeheret ma ikke sidde lost
eller kunne treekkes af.
Seenk armen, sé& den lases pa plads med et klik.
Laget skal slutte teet til roreskalen, ellers er det
monteret forkert.
Apparatet er nu Klar til brug.



Piskning, ltning og sammenrering

1. Teend apparatet ved at trykke pa teend/sluk-
knappen (e).

2. Du kan justere hastigheden ved hjeelp af de fire
hastighedsknapper (a-d). Hastighed 1 (a) er den
laveste hastighed, og hastighed 4 (d) er den hgjeste.
Se tabellen med anbefalinger vedrgrende hastighed,
tid og kapacitet nedenfor.

3. Hvis du skal skrabe rgreskalen undervejs,
skal tilbeharet forst vaere standset helt. Brug
dejskraberen, aldrig fingrene.

4. Sluk apparatet ved at trykke pa teend/sluk-knappen,
nar du er feerdig med at rore. Sluk altid pa kontakten
og tag stikket ud, for du skifter tilbeher eller skiller
apparatet ad.

5. Vip armen op ved hjeelp af udleserknappen.
6. Afmonter tilbehoret ved at dreje det med uret.
7. Fjern roreskalen.
Tilbehor  |Hastighed Tid Kapacitet
1% min. ved
Dejkrog 1.2 |hastighed 1 0g 6-8| 1500 g mel 0g 750
min. ved hastighed 2
1% min. ved ingredienser til
Dejspade 1.3 hastighed 1 og 6-8| kagedejen med
min. ved hastighed 3 6 &g
Ballonpiskeris 4 10 min. 8 Eggzr\f/llgs(; eller
Kodhakker 3.4

BRUG AF KGDHAKKEREN

Samling

1. Stil motordelen pa et plant underlag, f.eks. et
kokkenbord, og kontrollér, at den stér stabilt.

2. Serg for, at armen er vippet ned og last pa plads.

3. Fjern beskyttelsesdeekslet fra tilbehorsudtaget. Drej
deekslet, s& den hvide pil star
ud for den sorte cirkel, og loft
daekslet af.

4. Monter sneglen i
kadhakkerhuset med den
tynde metalstuds udad, og tryk
den helt i bund.

5. Monter silikonemuffen (13) pa
sneglens studs (se billedet).

6. Monter kadhakkerhuset i
tilbehersudtaget, sa den hvide
pil star ud for den sorte cirkel.
Drej huset til lodret position, s&
den hvide pil kommer til at sta
ud for den sorte pil.

7. Monter den 4-bladede kniv pa
sneglens studs (se billedet).
Skeerenes skarpe kant skal
vende ud mod hulskiven.

8. Monter en af de tre hulskiver
oven pé kniven (se billedet).
Vend skiven, s& de to
fordybninger sidder ud for
tapperne pa kedhakkerhuset.

9. Du kan opna forskellig
konsistens ved at vaelge hhv.
den fine, mellemfine og grove
hulskive.

10. Monter ringmetrikken (12) over
hulskiven pa kedhakkerhuset
(se billedet). Drej den med
uret for at spaende den fast.
Matrikken skal holde hulskiven
ordentligt pa plads, men ma
ikke strammes for meget.

. Monter bakken (14) pa
kadhakkerhuset, s& den brede 1 (0
ende sidder over apparatets
motordel.

12. Apparatet er nu Klar til brug.
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Hakning af ked

1. Skaer det kad, der skal hakkes, i mindre stykker, der
passer ned i pafyldningsreret. Brug tern eller strimler
med en bredde pa ca. 2,5 cm.

Anbring kedet pa bakken.

Anbring rereskalen eller en anden beholder under

kedhakkerhusets &bning.

4. Teend apparatet ved at trykke pé teend/sluk-
knappen.

5. Du kan justere hastigheden ved hjeelp af de
fire hastighedsknapper. Se ogsé tabellen med
anbefalinger vedrerende hastighed ovenfor.

6. Kom et stykke ked ned i pafyldningsreret, og tryk
ved hjeelp af nedstopperen (10) forsigtigt kedet
gennem apparatet. Tryk ikke for hardt, da det kan
beskadige apparatet.

7. Sluk apparatet ved at trykke pé teend/sluk-knappen,
nar du er feerdig med at hakke. Sluk altid pa
kontakten og tag stikket ud, for du skifter tilbehor
eller skiller apparatet ad.

8. Afmonter kedhakkeren ved at dreje huset, s den
hvide pil stér ud for den sorte cirkel, og left huset af.

9. Monter beskyttelsesdaekslet over tilbehgrsudtaget
igen.

N

VIGTIGT!

* Fjern altid ben, brusk, sener og sveer fra kedet, for
det hakkes.

e Dybfrosne madvarer skal optes grundigt, for de
hakkes.

¢ Kogdhakkeren ma kun anvendes til at hakke ked.
Undga at hakke fedevarer, der bliver meget kleege,
f.eks. fodevarer, der indeholder rasp, da dette kan
odelaegge apparatet.

e |ad ikke kedhakkeren kore
i mere end 15 minutter
ad gangen. Hvis du lader
kedhakkeren kere for
leenge ad gangen uden
pause, kan det reducere
apparatets levetid. Hold
en pause pa mindst
20 minutter, efter at
kedhakkeren har kert i 15 minutter.

ﬁg A



RENGORING

Ved rengering af apparatet ber du vaere opmaerksom pa

folgende punkter:

e Tag stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet
kale helt af, for du renger det.

e Apparatets motordel ma ikke nedszenkes i vand, og
der mé ikke treenge vand ind i den.

* Renger motordelen ved at torre den af med en
fugtig klud. Tilsaet eventuelt lidt opvaskemiddel til
vandet, hvis apparatet er meget snavset.

e Brug ikke stalsvampe, skuresvampe eller nogen
former for steerke, oplesende eller slibende
rengeringsmidler til at rengere apparatet med, da
det kan edeleegge apparatets udvendige overflader.

e Skil apparatet ad, og renger alle tilbehgrsdelene
separat. Kedhakkerhuset og apparatets ovrige
dele kan vaskes i varmt vand tilsat opvaskemiddel.
Skalen og tilbehorsdelene i plast kan vaskes i
opvaskemaskine. Serg dog for, at delene ikke sidder
i spaend i opvaskemaskinen, da de i s& fald kan ga
ud af facon.

e Pas pa ikke at bergre knivbladene eller andre skarpe
dele under rengeringen!

e VIGTIGT! Lad apparatet torre helt efter rengering,
inden det bruges igen. Apparatet ma ikke bruges,
hvis det er fugtigt.

e Det anbefales efter rengering at smare hulskiverne
med vegetabilsk olie og pakke dem ind i
smorrebradspapir for at forebygge misfarvning og
rust.

OPLYSNINGER OM BORTSKAFFELSE OG
GENBRUG AF DETTE PRODUKT

Bemaerk, at dette Adexi-produkt er forsynet med dette
symbol:ﬁ

Det betyder, at produktet ikke mé& kasseres sammen
med almindeligt husholdningsaffald, da elektrisk og
elektronisk affald skal bortskaffes seerskilt.

| henhold til WEEE-direktivet skal hver medlemsstat
sikre korrekt indsamling, genvinding, handtering og
genbrug af elektrisk og elektronisk affald. Private
husholdninger i EU kan gratis aflevere brugt udstyr
pa seerlige genbrugsstationer. | visse medlemsstater
kan du i visse tilfeelde returnere det brugte udstyr til
den forhandler, du kebte det af pa betingelse af, at du
keber nyt udstyr. Kontakt forhandleren, distributeren
eller de kommunale myndigheder for at fa yderligere
oplysninger om, hvordan du skal handtere elektrisk og
elektronisk affald.

REKLAMATIONSBESTEMMELSER

Reklamationsretten gaelder ikke:

* hvis ovennavnte ikke iagttages

e hvis der har veeret foretaget uautoriserede indgreb i
apparatet

e hvis apparatet har veeret misligholdt, udsat for en
voldsom behandling eller lidt anden form for overlast

e hvis fejl i apparatet er opstéet pa grund af fejl pa
ledningsnettet.

Da vi hele tiden udvikler vores produkter p& funktions-

og designsiden, forbeholder vi os ret til at foretage

eendringer i produktet uden forudg&ende varsel.

SPORGSMAL & SVAR

Har du spergsmal omkring brugen af apparatet, som du
ikke kan finde svar pa i denne brugsanvisning, findes
svaret muligvis pa vores hjiemmeside www.adexi.dk.

Du finder svaret ved at klikke pa "Spergsmal & svar”

i menuen "Forbrugerservice”, hvor de oftest stillede
spergsmal er vist.

P& vores hjemmeside finder du ogsa
kontaktinformation, hvis du har brug for at kontakte os
vedrerende teknik, reparation, tilbehor og reservedele.

IMPORT@R

Adexi Group
Vi tager forbehold for trykfejl.



INTRODUKTION

For att du skall fa ut s& mycket som mgjligt av din nya
apparat bor du lasa igenom denna bruksanvisning
innan du anvander apparaten forsta gangen. Var
speciellt uppmarksam pa sakerhetsforeskrifterna. Vi
rekommenderar ocksa att du sparar bruksanvisningen
sd att du kan anvénda den som referens senare.

SAKERHETSATGARDER

Allmant

e Felaktig anvandning av den har apparaten kan
orsaka personskador och skador p& apparaten.

e Anvand endast apparaten for dess avsedda
andamal. Tillverkaren ansvarar inte fér skador
som uppstar till foljd av felaktig anvandning eller
hantering (se &ven Garantivillkor).

e Endast for hemmabruk. Far ej anvandas for
kommersiellt bruk eller utomhusbruk.

e Far endast anslutas till 230 V, 50 Hz.

e Séank aldrig ned apparat, sladd eller kontakt i vatten
och vatten far heller inte tranga in i motordelen.

e ROr aldrig vid apparaten, sladden eller
stickkontakten med vata eller fuktiga hander.

e Utsétt inte apparaten for direkt solljus, hdga
temperaturer, fukt, damm eller fratande &mnen.

e Lamna inte apparaten utan tillsyn nar den &r igang.

e Hall apparaten under standig uppsikt under
anvandning. Hall ett 6ga pa barn i narheten.

e Apparaten innehaller vassa delar — férvaras utom
rackhall fér barn.

e Anvand endast medféljande tillbehor eller sddana
som rekommenderas av tillverkaren.

Anvandning

e Placera alltid apparaten pa ett torrt, jamnt och
stadigt underlag, langt bort fran kanter.

e Anvand inte apparaten om blandarskal,
koéttkvarnens stomme eller dvriga tillbehor ar
skadade.

e Kontrollera att tillbehoren &r sékert och korrekt
monterade innan du satter pa apparaten.

e Anvand ALDRIG fingrarna, koksredskap eller
liknande fér att trycka ned ingredienser i matarroret
pa kottkvarnens stomme! Anvand den medféljande
pamataren.

e Stoppa ALDRIG in fingrar, koksredskap eller
liknande i apparatens 6ppningar.

e Hall hander och koksredskap borta fran vispar eller
degkrokar medan apparaten &r igang.

e Ror ALDRIG vid apparatens rorliga delar forréan de
har stannat helt.

e Var noga med att inte vidréra knivblad eller andra
vassa delar under anvandning och rengdring.

e Stang alltid av apparaten genom att dra ut sladden
frén eluttaget innan du byter tillbehor.

e Satt alltid pa skyddet nar du inte anvander
tillbehdrsuttaget.

SE

Sladd och kontakt

e Lat inte sladden hanga ut 6ver kanten pa
arbetsunderlaget.

e Kontrollera att ingen riskerar att snubbla éver
sladden eller en eventuell f6rlangningssladd.

* Undvik att ha sladden och apparaten i narheten av
varmekallor, heta féremal och 6ppna lagor.

e Koppla ur kontakten innan du byter tilloehér, rengér
apparaten eller &r den inte ska anvandas. Undvik
att dra i sladden nér stickkontakten skall dras ur
vagguttaget. Hall i stickkontakten i stallet.

e Se till att sladden har vecklats ut helt.

e Sladden far inte snurras eller viras runt apparaten.

e Kontrollera regelbundet att varken sladd eller
kontakt ar skadade. Anvand inte apparaten om de
ar skadade eller om apparaten har tappats eller
blivit skadad pa nagot satt.

e Om apparaten, sladden eller kontakten har
skadats ber du en auktoriserad reparationstekniker
inspektera dem och vid behov reparera dem.
Forsok aldrig reparera apparaten sjalv. Kontakta
inkopsstallet for reparationer som técks av garantin.
Ej auktoriserade reparationer eller andringar pa
apparaten gor garantin ogiltig.



BESKRIVNING AV APPARATENS DELAR

Arm

Knappsats

Motoraxel (ej synlig pa bild)
Frigdringsknapp for arm
Motordel

Kottskarmar (3 st.)
Degkrokar

Degvisp

Ballongvisp

10. Pamatare

11. Kéttkvarnens stomme

©CPINOO R WD

12. Ringmutter till kéttkvarnens stomme

13. Silikonkoppling for spiral

14. Kottrag

15. Kniv

16. Spiral

17. Skyddslucka

18. Blandarskal

19. Lock

20. Tillbehoérsuttag (under skydd)
21. Stankskydd

16.16.17.18. 19. 20.

Knappsats
Hastighetsknapp 1
Hastighetsknapp 2
Hastighetsknapp 3
Hastighetsknapp 4
PA/AV-knapp

Poo0oTp

INNAN FORSTA ANVANDNING

Ta bort allt emballage.

Innan apparaten anvands for forsta gangen eller
efter en lang tids férvaring ska alla delar som
kommer i kontakt med livsmedel rengdras.

For att fa bort eventuella metallrester som kan raka
ha blivit kvar efter tillverkningen, rekommenderar vi
att du satter pa spiral (16), kniv (15) och kottskarm
(6) pa kottkvarnens stomme (11) och later apparaten
ga i tvad minuter utan att tillsatta nagot livsmedel.
Upprepa detta med alla kdttskarmar. Nar du ar klar,
rengdr tillbehdren innan de anvands.

ANVANDA HUSHALLSASSISTENTEN
Montering

1.

2.

3.

No

AR

Placera motordelen (5) pa en plan yta, t.ex. en
koksbank och se till att den stér stadigt.
Kontrollera att skyddet (17) sitter pa tillbehorsuttaget
(20).

Vrid frigéringsknappen for armen (4) medsols.
Armen (1) falls uppéat.

Satt pa locket (19) pa armen och vrid det en aning,
s& att det I&ses pa plats pa ett sakert satt.
Montera blandarskalen (18) i férdjupningen pa
motordelsbasen. Vrid blandarskélen en aning
medsols, sa att den I&ses pa plats.

L&gg ingredienserna i mixern.

Satt pa onskat tillbehor (7 med 21, 8 or 9) pa
motoraxeln (3) pa undersidan av armen.

Degkroken (7) anvands for kraftiga degar, malet
kott eller andra kravande knadningsjobb. Satt
pa stankskyddet (21) pa degkroken enligt bilden.
Vrid och sétt fast degkroken. Stankskyddet
(21) hindrar degen fran att krypa hégst upp pa
degkroken.
o Degvispen (8) anvands for att blanda lattare
degar.
o Ballongvispen (9) anvands for att vispa gradde,
aggvitor mm.
Vrid pa tillbehoret s& att tapparna pa axeln riktas in
med férdjupningarna pa tillbehdrets dvre kant. Tryck
tillbehdret mot armen och vrid det samtidigt motsols
tills tapparna far faste och tillbehoret Iases pa plats
pa ett sakert satt. Tillbehoret far inte sitta 16st och
du ska heller inte kunna dra loss det.
Sank armen sa att den lases fast med ett klickljud.
Locket maste sluta tatt p& blandarskalen, annars
sitter det fel.
Nu &r apparaten klar att anvéndas.



Vispa, knada och blanda

1.

2.

Satt pa apparaten genom att trycka pa PA/AV-
knappen (e).

Valj 6nskad hastighet med de fyra
hastighetsknapparna (a-d). Hastighetsknapp 1

(a) ar langsammast, och hastighetsknapp 4 (d) ar
snabbast. Rekommenderade hastigheter, tid och
kapacitet anges i tabellen nedan.

Om du behdver skrapa blandarskalens insida, vanta
tills tilloehdret har stannat helt! Anvénd spateln,
aldrig fingrarna!

Du stanger av apparaten genom att trycka pa PA/
AV-knappen nér du &r fardig med blandningen.
Sténg av apparaten med strémbrytaren och dra ut
kontakten innan du byter tillbehdr, monterar isér
apparaten eller nér den inte ska anvéndas.

5. Fall upp armen med frigéringsknappen fér armen.
6. Lossa tillbehdret genom att vrida det medsols.
7. Tabort blandarskalen.
Tillbehor: | Hastighet Tillagningstid Kapacitet
1%2 min. vid hastighet
Degkrok 1.2 Toch 6-8 min. vid | 1290 9 midl och
hastighet 2
1%2 min. vid hastighet | ingredienser till
Degvisp 1.8 1 och 6-8 min. vid kaksmet med
hastighet 3 6 &gg
Ballongvisp 4 10 min. 8 g%?‘gﬁggjge'
Kéttkvarn 3.4
ANVANDA KOTTKVARNEN
Montering

1.

2.

Placera motordelen pa en plan yta, t.ex. en
koksbank och se till att den star stadigt.
Kontrollera att armen &r
nerfalld och sékert I&st p&
plats.

Ta bort skyddet fran
tillbehdrsuttaget. Vrid pa
skyddet sa att den vita pilen
passas in med den svarta
cirkeln och ta av skyddet.
Montera spiralen i
kéttkvarnens stomme med
den tunna metallkopplingen
utat, och tryck den bestamt pa
plats.

Montera silikonkopplingen (13)
pa spiralanslutningen (se bild).
Montera kéttkvarnens stomme
i tillbehdrsuttaget, sé att den
vita pilen ar inpassad med 7
den svarta cirkeln. Vrid den till
vertikalt 14ge, s& att den vita pilen &r inpassad med
den svarta pilen.

Montera kniven pa
spiralanslutningen (se bild).
Knivens vassa kanter ska peka
mot kéttskarmen.

Satt pa en av de tre
kottskdarmarna ovanpa kniven
(se bild). Vrid kottskarmen sa
att de tva fordjupningarna ar

e

10.

1

Y

12.

inriktade med tapparna pa kvarnstommen.

Vélj en kéttskédrm som passar
fér den 6nskade konsistensen.
Du kan vélja mellan fin,
medium och grov.

Montera ringmuttern (12) éver
kottskarmen pé kottkvarnens
stomme (se bild). Vrid medsols
for att 1asa den pé plats.
Ringmuttern méste halla
kottskarmen stadigt pa plats.
Men spann den inte for hart.

. Satt pa kottraget (14) pa kottkvarnens stomme sa

att den breda delen hamnar ovanfér apparatens
motordel.
Nu &r apparaten klar att anvéndas.

Mala kott

1.

w N

9.

Skar upp kottet i mindre bitar, s& att bitarna kan
stoppas ner i matarrdret. Tarna eller skar kottet till
cirka 2,5 cm breda strimlor.

Lagg bitarna pa traget.

Stall blandarskélen eller liknande under 6ppningen
pé kottkvarnens stomme.

Satt p& apparaten genom att trycka pa PA/AV-
knappen.

Vaélj 6nskad hastighet med de fyra
hastighetsknapparna. Rekommenderade
hastigheter anges i tabellen ovan.

Kéttbitarna ror sig ner genom matarréret. Tryck
forsiktigt ner dem med pamataren (10). Tryck inte for
hart, da kan apparaten ta skada.

Du stanger av apparaten genom att trycka pa PA/
AV-knappen nér du ar fardig med kdttmalningen.
Stang av apparaten med strdmbrytaren och dra ut
kontakten innan du byter tillbeh&r, monterar isér
apparaten eller nar den inte ska anvandas.

Du tar av kéttkvarnen genom att vrida dess stomme
s& att den vita pilen passas in med den svarta
cirkeln, och darefter tar du av den.

Satt tillbaka skyddet pa tillboehérsuttaget.

VIKTIGT!

Ta alltid bort ben, senor, sval och andra sega delar
innan du mal kéttet.

Frysta livsmedel maste vara helt upptinade innan du
maler dem.

Kottkvarnen far endast anvandas for att mala kott.
Mal inte pastejliknande
mat, dvs. mat som
innehaller brédsmulor,
eftersom det kan skada
apparaten.

Kor aldrig slipmaskinen
kontinuerligt i mer &n

15 minuter. Om du kor
maskinen kontinuerligt fér
lange utan paus, kan det forkorta maskinens livstid.
En paus pa minst 20 minuter krdvs om slipmaskinen
koérts i 15 minuter.

ﬁg m



RENGORING

Nar du rengér apparaten bor du téanka pa féljande:

e Dra ut kontakten ur eluttaget och 1at apparaten
svalna innan du rengdr den.

e Séank inte ner apparaten i vatten och se till att inget
vatten tranger in i apparaten.

e Rengdr motordelen genom att torka av den med en
fuktig trasa. Lite rengdringsmedel kan anvéandas om
apparaten &r mycket smutsig.

e Anvand aldrig en skursvamp, stalull eller ndgon
form av starka I6sningsmedel eller slipande
rengdringsmedel for att rengdra apparaten eftersom
det kan skada apparatens utsida.

e Taisdr apparaten och rengdr alla tillbehdr separat.
Kéttkvarnens stomme och andra delar kan diskas
med diskmedel i varmt vatten. Skélen och alla
tillbehodr av plast kan diskas i maskin. Se till att
delarna inte sitter alltfor hart fast i diskmaskinen
eftersom det kan &ndra deras form.

e Var noga med att inte vidréra knivblad eller andra
vassa delar under anvandning och rengéring.

e VIKTIGT! Lt torka helt efter rengdring innan du
anvander den igen. Anvand inte apparaten om den
ar fuktig.

e Virekommenderar att du smorjer kdttskdrmarna
med vegetabilisk olja efter rengéring, och att du
forvarar dem i fettsakert papper for att minimera
risken for rost och missfargning.

INFORMATION OM KASSERING OCH ATERVINNING
AV DENNA PRODUKT

L&gg mérke till att denna Adexi-produkt ar méarkt med
féljande symbol:ﬁ

Det innebar att denna produkt inte far kasseras ihop
med vanligt hushéllsavfall eftersom avfall som utgérs av
eller innehéller elektriska eller elektroniska delar méste
kasseras separat.

Direktivet om avfall som utgérs av eller innehaller
elektriska eller elektroniska delar kréaver att varje
medlemsstat vidtar atgérder for korrekt insamling,
atervinning, hantering och materialatervinning av
s&dant avfall. Privata hushall inom EU kan utan
kostnad aterlamna sin anvénda utrustning till angivna
insamlingsplatser. | en del medlemslander kan anvanda
apparater aterlamnas till aterférsaljaren om man képer
nya produkter. Kontakta din aterférsaljare, distributor
eller lokala myndighet for ytterligare information om
hantering av avfall som utgérs av eller innehéller
elektriska eller elektroniska delar.

GARANTIVILLKOR

Garantin géller inte om:

e ovanstdende instruktioner inte har foljts

e apparaten har modifierats

e apparaten har blivit felhanterad, utsatts for vardslos
behandling eller fatt ndgon form av skada

e apparaten &r trasig pa grund av felaktig
natstromsforsorining.

D4 vi standigt utvecklar vara produkter i fraga

om funktion och design férbehaller vi oss ratten

till &ndringar av vara produkter utan féregédende

meddelande.

VANLIGA FRAGOR OCH SVAR

Om du har nagra fradgor angdende anvandningen

av apparaten och du inte kan hitta svaret i denna
bruksanvisning kan du g& in pa var webbplats pa
www.adexi.se.

G4 till menyn "Kundservice” och klicka pa "Vanliga
fragor” for att lasa fragor som stélls ofta.

P& webbplatsen hittar du ocksa kontaktinformation
om du behéver kontakta oss med fragor om tekniska
problem, reparationer, tillbehdr och reservdelar.

IMPORTOR

Adexi Group
Adexi ansvarar inte for eventuella tryckfel.
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INNLEDNING

For at du skal f& mest mulig glede av det nye
apparatet ditt, ber vi deg lese noye gjennom denne
bruksanvisningen for forste gangs bruk. Legg spesielt
merke til sikkerhetsreglene. Vi anbefaler ogsa at du tar
vare pa bruksanvisningen, slik at du kan sla opp i den
ved senere anledninger.

SIKKERHETSREGLER

Generelt

e Feilaktig bruk av apparatet kan fore til personskader
og skader pa apparatet.

e Apparatet ma ikke brukes til andre formal enn det
er beregnet for. Produsenten er ikke ansvarlig for
skade som skyldes feilaktig bruk eller handtering (se
ogsé garantibetingelsene).

e Apparatet er bare beregnet pa bruk i private
husholdninger. Apparatet er ikke egnet til utenders
eller kommersiell bruk.

e Apparatet skal bare tilkobles 230 V, 50 Hz.

e Apparatet, ledningen eller stopselet ma aldri legges
i vann, og det ma ikke komme vann inn i motordelen
pé apparatet.

o |kke ta pa apparatet, ledningen eller stopselet med
véte eller fuktige hender.

o |kke utsett apparatet for direkte sollys, hoye
temperaturer, fuktighet, stov eller etsende stoffer.

e G4 aldri fra apparatet mens det stér pa.

e Hold apparatet under oppsikt nar det er i bruk. Hold
barn under oppsikt.

e Apparatet inneholder skarpe deler — oppbevares
utilgjengelig for barn.

e Bruk kun tilbehor som folger med apparatet eller
som anbefales av produsenten.

Bruk

e Plasser alltid apparatet pa en terr, jevn og stedig
overflate og i god avstand fra alle kanter.

e |kke bruk apparatet hvis blandebollen, kjottkvernen
eller det ovrige tilbehgret er skadet.

e Pass pa at tilbehoret er riktig og fast montert for du
slar pa apparatet.

e IKKE bruk fingrer, kjokkenredskaper eller lignende til
a trykke ingredienser ned materoret i kjottkvernen!
Bruk presseredskapet som folger med.

o IKKE stikk fingrer, kjokkenredskaper eller lignende
inn i &pningene pa apparatet.

* Hold hender og kjgkkenredskaper unna visper eller
eltekroker mens maskinen gar.

¢ IKKE rer bevegelige deler i apparatet for alt har
stanset helt.

e Veer forsiktig s& du ikke tar pa bladene eller skarpe
deler under bruk og rengjering.

e SI3 alltid av apparatet ved & trekke ut stepselet for
du skifter tilbeher.

e Sett alltid pa beskyttelsesdekselet nar du ikke
bruker tilbehersfatningen.

10

Ledning og stopsel

Sorg for at ledningen ikke henger over kanten av
arbeidsbenken.

Kontroller at det ikke er mulig & dra eller snuble i
ledningen eller en ev. skjoteledning.

Hold ledningen og apparatet unna varmekilder,
varme gjenstander og &pen ild.

Trekk ut kontakten for du bytter tilbeher eller gjor
rent, og nar apparatet ikke er i bruk. Ikke dra i
ledningen nér du trekker stopselet ut av kontakten.
Ta i stedet godt tak i stopselet.

Kontroller at ledningen er trukket helt ut.
Ledningen mé ikke tvinnes eller vikles rundt
apparatet.

Kontroller regelmessig at ledningen og stopselet
ikke er skadet. Ikke bruk apparatet dersom dette
skulle veere tilfelle, eller dersom det har falt i gulvet
eller er skadet p& annen mate.

Dersom apparatet, ledningen eller stopselet er
skadet, skal disse undersokes og om nedvendig
repareres av en autorisert reparator. Ikke forsok

a reparere apparatet selv. Kontakt forretningen

du kjopte apparatet i ved garantireparasjoner.
Uautoriserte reparasjoner eller endringer vil fore til at
garantien ikke gjelder.



BESKRIVELSE AV APPARATETS DELER

Arm

Betjeningspanel
Motorspindel (vises ikke pa bildet)
Frigjeringsknapp til arm
Motor

Kjottsiler (3 stk.)
Eltekroker

Flat visp

Ballongvisp

10. Presseredskap (tamper)
11. Kjottkvern

12. Ringmutter til kjottkvern
13. Silikonhylse til kvernskrue
14. Kjottbrett

15. Kniv

16. Kvernskrue

17. Beskyttelsesdeksel

18. Blandebolle

©CENOOA®WND =

16.16.17.18. 19. 20.

19. Lokk

20. Tilbehorsfatning (under dekselet)
21. Sprutbeskyttelse
Betjeningspanel

Hastighet 1-knapp

Hastighet 2-knapp

Hastighet 3-knapp

Hastighet 4-knapp
AV/PA-knapp

Paooe
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FOR APPARATET TAS | BRUK FORSTE GANG

Fjern all emballasje.

For du tar apparatet i bruk forste gang, eller etter at
det ikke har veert i bruk p& en stund, skal du vaske
alle delene som kommer i direkte kontakt med mat.
For & fierne metallrester som kan ha blitt liggende
etter produksjonsprosessen, anbefaler vi at du
monterer kvernskruen (16), kniven (15) og kjettsilen
(6) i kjottkvernen og kjerer apparatet i to minutter
uten & tilsette mat. Gjenta med hver kjettsil. Rengjer
tilbeheret for bruk nar du er ferdig.

BRUKE KJGKKENMASKINEN
Montering

1.

2.

e
.

No

Plasser motordelen (5) pa et plant underlag, f.eks.
en kjokkenbenk, og serg for at den stér stott.
Kontroller at beskyttelsesdekselet (17) er montert pa
tilbehersfatningen (20).

Drei frigjeringsknappen til armen (4) med klokken.
Armen (1) vipper opp.

Monter lokket (19) pa armen, og drei det litt s& det
lases forsvarlig pa plass.

Monter blandebollen (18) i fordypningen pé sokkelen
til motordelen. Drei blandebollen litt med klokken, s&
den l&ses pé plass.

Ha maten i blandebollen.

Monter gnsket tilbeher (7 med 21, 8 eller 9) pa

motorspindelen (3) p& undersiden av armen.

o Bruk eltekroken (7) til tung deig, kjottdeig
og andre krevende eltejobber. Monter
sprutbeskyttelsen (21) pa eltekroken som vist i
figuren. Drei og fest kroken. Sprutbeskyttelsen
(21) hindrer at deigen setter seg overst pa
kroken.

o Bruk den flate vispen (8) til & blande lettere
deigtyper.

o Bruk ballongvispen (9) til & piske flote,
eggehviter osv.

Snu tilbeheret slik at pinnene pa spindelen er

parallelle med hullene oppe pa tilbehoret. Trykk

tilbeheret mot armen samtidig som du dreier det

mot klokken, inntil pinnene kommer i inngrep og

tilbeheret I&ses forsvarlig pé plass. Du skal ikke

kunne trekke tilbehoret los fra fatningen.

Senk armen sé den lases pa plass med et klikk.

Lokket méa slutte tett om blandebollen, ellers er det

ikke montert riktig.

Apparatet er na klart til bruk.



Visping, elting og blanding

1.

2.

Sla p& apparatet ved & trykke pa

AV/PA-knappen (e).

Velg onsket hastighet med de fire
hastighetsknappene (a-d). Knappen 1 (a) er den
laveste hastigheten og knappen 4 (d) er den hoyeste
hastigheten. Tabellen nedenfor viser anbefalt
hastighet, tid og kapasitet.

Hvis du trenger & skrape inne i blandebollen,

ma du vente til tilbehoret har stanset helt. Bruk
slikkepotten. Bruk aldri fingrene.

Sl& av apparatet ved & trykke pa AV/PA-knappen
nar du er ferdig med a bruke det. SI& av apparatet
med bryteren og trekk ut kontakten for du bytter
tilbeher, eller for du demonterer apparatet eller det
ikke er i bruk.

5. Vipp armen opp ved hjelp av frigjeringsknappen.
6. Taav tilbehoret ved a dreie det med klokken.
7. Fjern blandebollen.
Tilbeher: | Hastighet Tid Kapasitet
1%2 min. pa hastighet
Eltekrok 1.2 Tog6-8min.pa | 1520 9 mel og
hastighet 2 v
1%2 min. p& hastighet | ingredienser til
Flat visp 1.8 10g 6-8 min. p& |kakedeigen med
hastighet 3 6 egg
Ballongvisp 4 10 min. glggg%rm;et;

Kjottkvern

3.4

BRUKE KJOTTKVERN
Montering

1.

2.

3.

Plasser motordelen (1) pa et plant underlag, f.eks.
en kjokkenbenk, og serg for at den stér stott.
Kontroller at armen er vippet ned og last forsvarlig
pa plass.

Ta av beskyttelsesdekselet

fra tilbehorsfatningen. Drei
dekselet sa den hvite pilen

er parallell med den svarte
sirkelen, og ta dekselet av.
Monter kvernskruen i
kjottkvernen med den tynne
metallkoblingen ut, og trykk
den godt pa plass.

Monter silikonhylsen (13) pa
skruekoblingen (se illustrasjon).
Monter kjottkvernen i
tilbehorsfatningen slik at den
hvite pilen er parallell med

den svarte sirkelen. Drei den

til vertikal stilling slik at den
hvite pilen er parallell med den 7
svarte pilen.

Monter kniven pa skruekoblingen
(se illustrasjon). Knivens skarpe
kanter skal peke mot kjottsilen.
Monter en av de tre Kjottsilene
pa toppen av kniven (se
illustrasjon). Drei kjottsilen slik at
de to hakkene er parallelle med
pinnene pa kjottkvernen.

Velg kjottsilen for onsket
konsistens. Du kan velge fin, middels og grov.

-

=

\ & o

10. Monter ringmutteren (12) over

1

Y

. Monter kjottbrettet (14) pa

kjottsilen p& kjettkvernen (se
illustrasjon). Drei med klokken
for & lase. Ringmutteren ma
holde kjottsilen godt pa plass.
Ikke stram for mye.

kjottkvernen slik at den
brede delen er plassert over
apparatets motordel.
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12. Apparatet er na klart til bruk.

Kverne kjott

1.

N

Skjeer kjottet i mindre biter som passer i materoret.
Skjeer kjottet i ca. 2,5 cm brede terninger eller
strimler.

Legg bitene pa brettet.

Sett blandebollen eller lignende under &pningen i
kjottkvernen.

Sl& p& apparatet ved & trykke pa AV/PA-knappen.
Velg onsket hastighet med de fire
hastighetsknappene. Tabellen ovenfor viser
anbefalte hastigheter.

Kjottbitene gar ned i matereret. Trykk forsiktig ned
med presseredskapet (10). Ikke trykk for hardt, da
apparatet kan skades.

Sl& av apparatet ved & trykke pa AV/PA-knappen
nar du er ferdig med & kverne kjottet. SI& av
apparatet med bryteren og trekk ut kontakten for
du bytter tilbeher, eller for du demonterer apparatet
eller det ikke er i bruk.

Du demonterer kjottkvernen ved & dreie den slik at
den hvite pilen er parallell med den svarte sirkelen,
og tar den av.

Monter beskyttelsesdekselet over tilbehorsfatningen
igjen.

VIKTIG!

Fjern alltid ben, brusk, sener og fett for skorpe
kvernes.

Frossen mat ma tines helt for kverning.
Kjottkvernen ma bare brukes til & kverne kjott.
Unngé a kverne matvarer med grotaktig konsistens,
for eksempel mat som inneholder brodsmuler, da
disse kan skade apparatet
Ikke la slipemaskinen

ga kontinuerlig i mer

enn 15 minutter. Gar
slipemaskinen for lenge av
gangen, kan det redusere
maskinens levetid. Beregn
en pause pa minst 20
minutter ndr slipemaskinen
har gatt i 15 minutter.

ﬁg 5



RENGJOQRING

Veer oppmerksom pa felgende ved rengjering av

apparatet:

e Trekk stopselet ut av stikkontakten og la apparatet
avkjole for rengjering.

e Apparatets motor m& aldri legges i vann, og det m&
ikke komme vann inn i apparatet.

¢ Rengjor motordelen ved a torke over den med en
fuktig klut. Bruk litt rengjeringsmiddel hvis apparatet
er sveert skittent.

® |kke bruk skuresvamp, stalull eller andre former for
sterke eller slipende rengjeringsmidler til & rengjore
apparatet. Slike midler kan ripe opp og edelegge
apparatets overflate.

* Demonter apparatet og rengjer alt tilbeharet hver
for seg. Kjottkvernen og andre deler kan rengjores
i varmt s&pevann. Bollen og alt tilbeher er laget av
plast og kan vaskes i oppvaskmaskin. Pass pa sa
delene ikke settes for godt fast i oppvaskmaskinen,
da det kan gjere at de forandrer form.

e Veer forsiktig s& du ikke tar pa bladene eller skarpe
deler under bruk og rengjering.

e VIKTIG! La apparatet torke helt for du bruker det
igjen. Ikke bruk apparatet hvis det er fuktig.

e Vianbefaler at du smerer kjottsilene med
gronnsaksolje etter rengjoring, og lagrer dem i
fettsikkert papir for & minimere risikoen for rust og
misfarging.

MILJGINFORMASJON

Veer oppmerksom pa at dette Adexi-produktet er
merket med folgende symbol:ﬁ

Det betyr at dette produktet ikke ma kastes sammen
med vanlig husholdningsavfall, ettersom elektrisk og
elektronisk avfall m& avhendes separat.

I henhold til WEEE-direktivet skal det enkelte
medlemslandet sorge for riktig innsamling, gjenvinning,
handtering og resirkulering av elektrisk og elektronisk
avfall. Private husholdninger i EU kan levere brukt utstyr
til bestemte resirkuleringsstasjoner vederlagsfritt. |
enkelte medlemsland kan brukte apparater returneres
til forhandleren der de ble kjopt hvis du kjgper nye
produkter pé dette stedet. Ta kontakt med forhandleren,
distributeren eller offentlige myndigheter hvis du ensker
ytterligere informasjon om hva du skal gjere med
elektrisk og elektronisk avfall.
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GARANTIVILKAR

Garantien gjelder ikke hvis:

® instruksjonene over ikke falges

e apparatet har blitt endret

e apparatet er brukt feil, har veert utsatt for hard
handtering eller pa en eller annen méte er blitt
skadet

e apparatet er defekt pa grunn av feil i
stromtilforselen.

P& grunn av at vi hele tiden utvikler funksjonen og

utformingen p& produktene vare, forbeholder vi oss

retten til & endre produktet uten forvarsel.

OFTE STILTE SPGRSMAL

Hvis du har spgrsmal om bruk av apparatet som du ikke
finner svar pa i denne bruksanvisningen, kan du ta en
titt p& nettsidene vére pa www.adexi.eu.

Ga til menyen "Consumer Service" og klikk pa
"Question & Answer" for & se ofte stilte sparsmal.

Se ogsa kontaktinformasjonen péa nettstedet vart

hvis du trenger & kontakte oss vedrerende tekniske
problemer, reparasjoner, tilbehor og reservedeler.

IMPORT@R

Adexi Group
Vi stér ikke ansvarlig for eventuelle trykkfeil.



JOHDANTO

Lue tdma kayttdopas huolellisesti ennen laitteen
ensimmaisté kayttokertaa, niin saat parhaan hyédyn
uudesta laitteestasi. Kiinnita erityistd huomiota
turvallisuusohjeisiin. Suosittelemme my®ds, etté sailytat
nama ohjeet. N&in voit perehtya laitteesi eri toimintoihin
myShemminkin.

TURVALLISUUSTOIMENPITEET

Yleista

e Taman laitteen virheellinen kayttd voi aiheuttaa
henkildvahinkoja ja laitteen vaurioitumisen.

e Kayta laitetta vain sen oikeaan kayttétarkoitukseen.
Valmistaja ei ole vastuussa virheellisesta kaytdsta
tai késittelysta johtuvista henkildévahingoista tai
vaaratilanteista (katso my&s kohta Takuuehdot).

e Vain kotitalouskayttéon. Laitteet eivat sovellu
ulkokayttdéon eivatka kaupalliseen kayttoon.

e Laite voidaan kytkeé vain verkkoon, jonka jannite on
230V ja taajuus 50 Hz.

o Ala koskaan upota laitetta, virtajohtoa tai pistoketta
veteen. Ala paasta vetta laitteen moottoriosaan.

o Al koske laitteeseen, virtajohtoon tai pistokkeeseen
maérilla tai kosteilla kasilla.

o Al3 altista laitetta suoralle auringonvalolle, korkeille
lampétiloille, kosteudelle, pélylle tai syévyttaville
aineille.

o Al4 koskaan jat4 laitetta vartioimatta, kun sen virta
on kytkettyna.

e Valvo aina laitteen kayttéa. Pida lapsia silmalla, kun
he kayttavat laitteita.

e Laite siséltéa teravia osia - pida lasten
ulottumattomissa.

e Kéyta vain laitteen mukana toimitettuja tai
valmistajan suosittelemia lisdvarusteita.

Kaytto

e Sijoita laite aina kuivalle, tasaiselle ja tukevalle
alustalle riittdvan kauas reunoista, jotta laite ei paase
putoamaan.

o Ala kayt4 laitetta, jos sekoituskulho, lihamyllyn runko
tai muut varusteet ovat vaurioituneita.

e Varmista ennen laitteen kdynnistamista, etta
varusteet on kiinnitetty oikein ja tukevasti.

o ALA KOSKAAN tydnna aineksia lihamyllyn
sy6ttdéputkeen sormilla, keittidtarvikkeilla tai muilla
vastaavilla! Kéyta koneen mukana toimitettua
tyonninta.

o ALA KOSKAAN tydnna sormiasi, keittidtarvikkeita
tms. laitteen aukkoihin.

o Ala tydnna kasiasi tai keittidtarvikkeita vispildiden tai
taikinakoukkujen lahelle, kun kone on kaynnissa.

o ALA KOSKAAN kosketa laitteen liikkuvia osia ennen
kuin laite on pyséhtynyt kokonaan.

* Varo koskemasta teriin tai muihin teréviin osiin
kayton ja puhdistuksen aikana.

¢ |rrota laite aina pistorasiasta ennen varusteen
vaihtamista.

e Aseta aina suojakansi paikalleen, kun
varusteliitdntaa ei kayteta.

Fl

Johto ja pistoke
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Al anna johdon roikkua tyétason reunan yli.
Varmista, ettei virtajohtoon tai jatkojohtoon voi
kompastua.

Suojaa virtajohto ja laite lAmmaonlahteiltd, kuumilta
esineiltd ja avotulelta.

Irrota laitteen virtajohto pistorasiasta ennen
varusteiden vaihtamista tai puhdistamista tai silloin,
kun laitetta ei kéytetd. Al veda johdosta, kun
pistoke irrotetaan pistorasiasta. Ota sen sijaan kiinni
pistokkeesta.

Varmista, etté johto on tdysin ojennettuna.
Virtajohtoa ei saa vaéntaa tai kiertaa laitteen
ympérille.

Tarkista sdé@nndllisesti, ettei virtajohto tai pistoke ole
vaurioitunut, alaka kayta laitetta, jos se on pudotettu
tai muuten vahingoittunut.

Jos laite, johto tai pistoke on vaurioitunut, tarkastuta
laite ja korjauta se tarvittaessa valtuutetulla
korjaajalla. Al4 yrita koskaan itse korjata laitetta.

Jos tarvitset takuuhuoltoa, ota yhteytta liikkeeseen,
josta ostit laitteen. Takuu ei ole voimassa, jos laitetta
korjataan tai muunnellaan ilman valtuuksia.



LAITTEEN PAAOSAT

Varsi

Ohjauspaneeli

Moottorin pydritysakseli (ei ndy kuvassa)
Varren vapautuspainike
Moottoriosa

Reikalevyt (3 kpl)
Taikinakoukku
Taikinavispila

Pallovispila

10. Tydnnin

11. Lihamyllyn runko

12. Lihamyllyn rungon rengasmutteri
13. Kierreosan silikoniliitin

14. Liha-alusta

15. Yleistera

16. Kierreosa

17. Suojakansi

18. Sekoituskulho

19. Kansi

20. Varusteliitanta (kannen alla)
21. Suoja

©CINOO R WND

156.16.17.18. 19. 20.

Ohjauspaneeli
Nopeudensaatdpainike 1
Nopeudensaéatdpainike 2
Nopeudensaéatdpainike 3
Nopeudensaéatdpainike 4
Virtapainike

Pao0oTp
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ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA

Poista kaikki pakkausmateriaali.

Pese kaikki laitteen osat, jotka joutuvat kosketuksiin
ruoka-aineiden kanssa, ennen kuin kaytét laitetta
ensimmaisen kerran tai kun laitetta kaytetaan pitkan
kayttétauon jalkeen.

Laitteeseen valmistuksessa jaéneiden
metallihiukkasten poistamiseksi suosittelemme,

ettéd asennat kierreosan (16), teran (15) ja reikélevyn
(6) lihamyllyn runkoon (11) ja kaytéat laitetta kahden
minuutin ajan lisddmatta siihen mitaén ruoka-aineita.
Toista sama menettely jokaiselle reikélevylle. Kun
olet valmis, puhdista varusteet ennen niiden kayttoa.

YLEISKONEEN KAYTTAMINEN
Kasaaminen

1.

No

Aseta moottoriosa (5) tasaiselle alustalle, esimerkiksi
keittitasolle, ja varmista, etta laite seisoo tukevasti
paikallaan.

Varmista, ettd suojakansi (17) on kiinnitetty
varusteliitdntaan (20).

Kéanna varren vapautuspainiketta (4) myotéapaivaan.
Varsi (1) kallistuu yl6spéin.

Kiinnité kansi (19) varteen ja kdanna sita hieman
siten, etta se lukittuu tiukasti paikalleen.

Aseta sekoituskulho (18) moottoriosan
syvennykseen. Kaanna sekoituskulhoa hieman
myd&téapaivaan siten, etta se lukittuu tiukasti
paikalleen.

Laita ruoka-ainekset tehosekoittimeen.

Kiinnité tarvittavat varusteet (7 ja 21, 8 tai 9) varren
alapuolella olevaan moottorin pyoritysakseliin (3).

o Taikinakoukkua (7) kéytetéan taikinoiden,
jauhelihan ja muiden raskaiden seosten
sekoittamiseen. Aseta suoja (21)
taikinakoukkuun kuvassa nakyvalla tavalla.
Ké&anna ja kiinnita koukku. Suoja (21) estaa
taikinaa nousemasta koukun vartta pitkin.

o Taikinavispilaa (8) kaytetaan kevyiden seosten
sekoittamiseen.

o Pallovispilaé (9) kaytetaan kerman,
munanvalkuaisen jne. vatkaamiseen.

Kéanna varustetta siten, ettéd pyodritysakselin

tapit asettuvat varusteen ylareunassa oleviin

syvennyksiin. Paina varustetta vartta vasten ja

kaanna sitéd samalla vastapaivaan, kunnes tapit
asettuvat syvennyksiin ja varuste lukittuu tiukasti
paikalleen. Varuste ei saa jaada |6ysalle eika se saa
irrota vetamalla.



8.

9.

Laske vartta alaspain siten, ettd se napsahtaa
paikalleen. Kannen on oltava tiukasti paikallaan
sekoituskulhossa. Muutoin kansi on kiinnitetty
vaarin.

Laite on nyt kayttdvalmis.

Vispaaminen, alustaminen ja sekoittaminen

1.
2.

o

Kéynnisté laite painamalla virtapainiketta (e).

Valitse haluamasi nopeus nopeudensaatdpainikkeilla
(a—d). Nopeudensaatdpainike 1 (a) vastaa pieninta
nopeutta ja nopeudensaatopainike 4 (d) suurinta
nopeutta. Suositellut nopeudet, aika ja kapasiteetti
esitetdan alla olevassa taulukossa.

Jos haluat kaapia sekoituskulhon sisélta, odota,
kunnes laite on taysin pysahtynyt. Kayta lastaa, ala
koskaan sormiasi.

Kun et enaa kayta laitetta, sammuta laite painamalla
virtapainiketta. Sammuta laite virtakytkimelld ja
irrota sen virtajohto pistorasiasta ennen varusteiden
vaihtamista tai laitteen purkamista tai silloin, kun
laitetta ei kayteta.

Kallista vartta yldspain varren vapautuspainikkeen
avulla.

Irrota varuste kaantamalla sitd myotapaivaan.

Irrota sekoituskulho.

Lis&osat:

'\_‘gtlg?;‘f: Aika Kapasiteetti

Taikinakoukku 1.2

1%2 min nopeud
-ella 1 ja 6-8 min
nopeudella 2

1500 g jauhoja ja
750 ml vetta

Taikinavispila 1.8

1% min nopeud
-ella 1 ja 6-8 min
nopeudella 3

tarvikkeet 6 munan
kakkutaikinaan

Pallovispila 4

8 munanvalkuaista

10 min. tai 6 dl kermaa

Lihamylly

3.4

LIHAMYLLYN KAYTTAMINEN
Kasaaminen

1.

. Varmista, ettd varsi on

Aseta moottoriosa tasaiselle
alustalle, esimerkiksi
keittitasolle, ja varmista,
etta laite seisoo tukevasti
paikallaan.

kallistettu alaspain ja se on
tiukasti paikallaan.

Irrota varusteliitdnnan
suojakansi. K&anné suojaa
siten, etta valkoinen nuoli
asettuu mustan ympyran
kohdalle ja irrota suoja.
Aseta kierreosa lihamyllyn
runkoon ohut metallilitos
ulospéin ja paina se tiukasti
paikalleen.

Aseta silikoniliitin (13) 7
kierreosan liitdntaan (katso kuva).
Aseta lihamyllyn runko varusteliitdntaan siten, etta
valkoinen nuoli asettuu mustan ympyran kohdalle.
K&anna se pystyasentoon siten, etté valkoinen nuoli
asettuu mustan nuolen kohdalle.

A
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10.

1

Y

12.

Aseta teréd kierreosan liitantaan
(katso kuva). Terén teravien
reunojen tulee osoittaa
reikélevya kohti.

Asenna jokin kolmesta
reikalevysté teran paalle (katso
kuva). Kédanna reikalevya siten,
ettd kaksi uraa kohdistuvat
lihamyllyn rungon tappeihin.
Valitse haluamasi reikélevy
lihan jauhamiseen.
Vaihtoehtoina ovat hieno,
keskikarkea ja karkea.

Asenna rengasmutteri (12)
reikdlevyn paélle lihamyllyn
runkoon (katso kuva). Lukitse
kaantamalla myotapaivaan.
Rengasmutterin on pidettava
reikélevy tukevasti paikallaan.
Ala kuitenkaan kirista
rengasmutteria liikkaa.

10°

. Asenna liha-alusta (14) lihamyllyn runkoon siten, etta

leved osa on laitteen moottoriosan paalla.
Laite on nyt kdyttdvalmis.

Lihan jauhaminen

1.

N

Paloittele liha pieniin osiin, jotka sopivat
syottdputkeen. Leikkaa tai kuutioi liha noin 2,5 cm:n
kokoisiksi paloiksi.

Siirra lihapalat alustalle.

Aseta sekoituskulho tai vastaava lihamyllyn rungon
aukon alle.

Kéynnista laite painamalla virtapainiketta.

Valitse haluamasi nopeus
nopeudensaatopainikkeilla. Suositellut nopeudet
esitetdan ylla olevassa taulukossa.

Liha kulkee alas sy6ttoputkea pitkin. Tydnna niité
varovasti alaspain tydntimell4 (10). Al4 tyénna liian
voimakkaasti, silla muuten laite saattaa vaurioitua.
Kun et enéda kayta laitetta, sammuta laite painamalla
virtapainiketta. Sammuta laite virtakytkimelld ja
irrota sen virtajohto pistorasiasta ennen varusteiden
vaihtamista tai laitteen purkamista tai silloin, kun
laitetta ei kayteta.

Irrota lihamylly kéantamalla runkoa siten, etta
valkoinen nuoli asettuu mustan ympyran kohdalle, ja
irrota sitten varuste.

Aseta varusteliitdnnan suojakansi takaisin
paikalleen.



TARKEAA!

e Poista aina luut, rustot, janteet ja nahka lihasta
ennen sen jauhamista.

e Jaatyneet elintarvikkeet on sulatettava huolellisesti
ennen jauhamista.

e Lihamylly on tarkoitettu ainoastaan lihan
jauhamiseen. Al4 jauha lihamyllyll4 taikinamaisia
ruokia, esim. ruokia, jotka sisaltavat leivanmuruja,
silla laite voi vaurioitua.

o Al koskaan kayta
lihamyllya yli 15:t&4
minuuttia, silla laitteen
kayttdminen liian pitkaan
ilman taukoa voi lyhent&a
laitteen kayttoikaa. Jos
laitetta on kaytetty 15
minuuttia, on pidettava
vahintaéan 20 minuutin
tauko

PUHDISTUS

Puhdista laite seuraavien ohjeiden mukaisesti:

* |rrota pistoke pistorasiasta ja varmista, etté laite on
taysin jadhtynyt ennen puhdistusta.

o Ala upota laitteen moottoriosaa veteen &laké paasta
vetté laitteen sis&aan.

e Puhdista moottoriosa pyyhkimalla se kostealla
liinalla. Jos laite on hyvin likainen, veteen voi lisata
hieman pesuainetta.

o Ala kayt4 laitteen puhdistamiseen hankaussients,
terésvillaa, vahvoja liuottimia tai hankaavia
puhdistusaineita, silla ne voivat vahingoittaa laitteen
ulkopintaa.

e Pura laite ja puhdista kaikki osat erikseen.
Lihamyllyn runko ja muut osat voidaan puhdistaa
lampimalla saippuavedella. Sekoitusastia ja
kaikki muoviset lisatarvikkeet voidaan pesta
astianpesukoneessa. Varmista, etta osat eivéat ole
astianpesukoneessa tiukasti paikallaan, silla niiden
muoto voi muuttua.

* Varo koskemasta teriin tai muihin teréviin osiin
kayton ja puhdistuksen aikana.

o TARKEAA! Anna laitteen kuivua taysin puhdistuksen
jalkeen, ennen kuin kaytit sitd uudestaan. Ala kayta
kosteaa laitetta.

e Suosittelemme, etta reikélevyt voidellaan
puhdistuksen jalkeen kasvisdljylla ja varastoidaan
rasvankestavaan paperiin, jotta ne eivéat ruostu ja
muuta vériaén.
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TIETOJA TUOTTEEN HAVITTAMISESTA JA
KIERRATTAMISESTA

Tama Adexi-tuote on merkitty seuraavalla sy
mbolilla:

hi¢
Tuotetta ei siis saa havittéda tavallisen kotitalousjatteen
mukana, vaan sdhko- ja elektroniikkajate on havitettava
erikseen.
S&hko- ja elektroniikkalaiteromua koskevan direktiivin
mukaan jokaisen jasenvaltion on jarjestettava
asianmukainen sahko- ja elektroniikkajatteen kerays,
talteenotto, kasittely ja kierratys. EU-alueen yksityiset
kotitaloudet voivat palauttaa kaytetyt laitteet maksutta
erityisiin kierratyspisteisiin. Joissakin jasenvaltioissa
kaytetty laite voidaan palauttaa sille jalleenmyyijalle,
jolta se on ostettu, jos tilalle hankitaan uusi laite.
Lisé&tietoja sdhko- ja elektroniikkajatteen kéasittelysta
saat |ahimmalta jalleenmyyjalta, tukkukauppiaalta tai
paikallisilta viranomaisilta.

TAKUUEHDOT

Takuu ei ole voimassa, jos

e edelld olevia ohjeita ei ole noudatettu

¢ Jlaitteeseen on tehty muutoksia

e Jlaitetta on kasitelty vaarin tai kovakouraisesti tai laite
on kérsinyt muita vaurioita

e Jlaite on vaurioitunut virtaldhteen vian vuoksi.

Kehitdmme jatkuvasti tuotteidemme toimivuutta ja

muotoilua, minka vuoksi piddtdmme oikeuden muuttaa

tuotetta ilman etukéateisilmoitusta.

USEIN ESITETTYJA KYSYMYKSIA

Jos sinulla on laitteen kaytt6& koskevia kysymyksia etka
|6ydéa vastauksia tasté kayttdohjeesta, vieraile Internet-
sivuillamme osoitteessa www.adexi.eu.

Katso usein esitettyjen kysymysten vastaukset
Consumer Services -valikon kohdasta Frequently asked
questions.

Yhteystietomme ovat n&htévissa kotisivuillamme silta
varalta, ettéd sinun téytyy ottaa meihin yhteytta teknisia
kysymyksia, korjauksia, lisdvarusteita tai varaosia
koskevissa asioissa.

MAAHANTUOJA:

Adexi Group
Emme ole vastuussa mahdollisista painovirheista
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INTRODUCTION

To get the best out of your new appliance, please read
this user guide carefully before using it for the first
time. Take particular note of the safety precautions.
We also recommend that you keep the instructions for
future reference, so that you can remind yourself of the
functions of your appliance.

SAFETY MEASURES

General

® Incorrect use of this appliance may cause personal
injury and damage.

e Use for its intended purpose only. The manufacturer
is not responsible for any injury or damage resulting
from incorrect use or handling (see also Guarantee
Terms).

e For domestic use only. Not for outdoor or
commercial use.

e For connection to 230 V, 50 Hz only.

¢ Never submerge the appliance, cord or plug in
water, and no water must be allowed to enter the
motor section.

* Never touch the appliance, cord or plug with wet or
damp hands.

* Do not expose to direct sunlight, high temperatures,
humidity, dust or corrosive substances.

e Never leave the appliance unattended when it is
switched on.

e Keep the appliance under constant supervision
while in use. Keep an eye on children.

e The appliance contains sharp parts - keep out of the
reach of children.

e Use only accessories supplied with the appliance or
those recommended by the manufacturer.

Use

e Always place the appliance on a dry, level and firm
surface well away from any edges.

¢ Do not use the appliance, if the mixing bowl, meat
grinder body or the other accessories are damaged.

e Ensure that the accessories are fitted securely and
correctly, before you switch on the appliance.

e NEVER use your fingers, kitchen utensils or similar
to push ingredients down the feeding tube in the
meat grinder body! Use the accompanying tamper.

e NEVER put your fingers, kitchen utensils or similar in
the openings of the appliance.

e Keep hands and kitchen utensils away from whisks
or dough hooks while the machine is running.

¢ NEVER touch the moving parts of the appliance until
it has come to a complete stop.

e Be careful not to touch the blades or sharp parts
during use and cleaning.

e Always switch off the appliance at the wall socket
and unplug before changing an accessory.

e Always fit the protective cover when not using the
accessory socket.
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Cord and plug

Do not let the cord hang out over the edge of the
work surface.

Check that it is not possible to pull or trip over the
cord or any extension cord.

Keep the cord and appliance away from heat
sources, hot objects and naked flames.

Unplug before changing accessories, or cleaning,
and when not in use. Avoid pulling the cord when
removing the plug from the socket. Instead, hold the
plug.

Ensure that the cord is fully extended.

The cord must not be twisted or wound around the
appliance.

Check regularly that neither cord nor plug is
damaged and do not use if they are, or if the
appliance has been dropped or damaged in any
other way.

If the appliance, cord or plug has been damaged,
have the appliance inspected and if necessary
repaired by an authorised repairer. Never try to
repair the appliance yourself. Please contact the
store where you bought the appliance for repairs
under the guarantee. Unauthorised repairs or
modifications to the appliance will invalidate the
guarantee.



KEY TO THE MAIN COMPONENTS OF THE
APPLIANCE

Arm

Control panel

Motor spindle (not visible on picture)
Arm release button

Motor section

Meat screens (3 pcs.)

Dough hook

Dough whisk

Balloon whisk

. Tamper

. Meat grinder body

. Meat grinder body ring nut
. Silicone coupling for scroll
. Meat tray

. Knife

Scroll

. Protective cover
. Mixing bowl|

Lid

. Accessories socket (under cover)
. Splashguard

16.16.17.18. 19. 20.

Control panel

Pao0oTp

Speed 1 button
Speed 2 button
Speed 3 button
Speed 4 button
ON/OFF button
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PRIOR TO FIRST USE

Remove all packaging material.

Before using for the first time, or after prolonged
storage without use, wash any parts that will come
into contact with food.

To remove any metal residue that may inadvertently
remain after manufacturing, we recommend that
you fit the scroll (16), knife (15) and meat screen (6)
in the meat grinder body (11) and run the appliance
for two minutes without adding any food. Repeat
with each meat screen. When finished, clean the
accessories before use.

USING YOUR KITCHEN MACHINE
Assembly

1.

2.

3.

No

Place the motor section (5) on a flat surface, e.g. a
kitchen counter, and make sure it is standing firmly.
Ensure that the protective cover (17) is fitted to the
accessory socket (20).

Turn the arm release button (4) clockwise. The arm
(1) tilts up.

Fit the lid (19) onto the arm and turn it slightly, so
that it locks into position securely.

Fit the mixing bowl (18) in the recess on the

motor section base. Turn the mixing bowl slightly
clockwise, so it locks into position.

Place the food in the blender.

Fit the required accessory (7 with 21, 8 or 9) onto
the motor spindle (3) on the underside of the arm.

The dough hook (7) is used for heavy dough,

minced meat or other demanding kneading jobs.

Put the splashguard (21) onto the dough hook as

shown in the picture. Turn and fix the hook. The

splashguard (21) can prevent the dough from

climbing to the top of the hook.

o The dough whisk (8) is used to mix lighter types
of dough.

o The balloon whisk (9) is used for whisking
cream, egg whites, etc.

Turn the accessory, so the pins on the spindle are

aligned with the depressions on the accessory top

edge. Press the accessory against the arm and

turn it anti-clockwise at the same time until the

pins engage and the accessory locks into position

securely. The accessory must not be loose nor

should you be able to pull it free.

Lower the arm so that it locks into place with a

click. The lid must fit tightly with the mixing bowl,

otherwise it is fitted incorrectly.

The appliance is now ready for use.



Whisking, kneading and mixing

1.

2.

Switch the appliance on by pressing the ON/OFF
button (e).

Select the speed you want using the four speed
buttons (a-d). Speed button 1 (a) is the slowest
and speed button 4 (d) is the fastest speed.
Recommended speeds, time and capacity are
shown in the table below.

If you need to scrape inside the mixing bowl, wait
until the accessory has stopped completely. Use the
spatula, never your fingers.

Switch off the appliance by pressing the ON/OFF
button when you have finished mixing. Switch off
the appliance at the switch and unplug it before
you change the accessories, or before you take the
appliance apart or when not in use.

5. Tilt the arm up using the arm release button.
6.
7

Detach the accessory by turning it clockwise.
Remove the mixing bowl.

Accessories: | Speed Time Capacity

Dough hook 1.2 1 and 6-8 min. at

T
12 min. at speed 1500 g flour and

speed 2 750 ml water

Dough whisk 1.3 1 and 6-8 min. at| cake dough with

1% min. at speed| ingredients for the

speed 3 6 eggs
Balloon whisk| 4 10 min. 8 egg whites or 6
dl cream

Meat grinder 3.4

USING THE MEAT GRINDER
Assembly

1.

Place the motor section on a flat surface, e.g. a
kitchen counter, and make
sure it is standing firmly.
Ensure the arm is tilted
down and locked securely in
position.

Remove the protective cover
from the accessory socket.
Turn the cover so the white
arrow is aligned with the
black circle and remove the
cover.

Fit the scroll in the meat
grinder body with the thin
metal connection outwards,
and press firmly into place.
Fit the silicon coupling (13)
onto the scroll connection

(see illustration). 7
Fit the meat grinder body in the accessory socket,
so that the white arrow is aligned with the black
circle. Turn it to the vertical position, so the white
arrow is aligned with the black
arrow.

Fit the knife onto the scroll
connection (see illustration).
The sharp edges of the knife
should point towards the meat
screen.

Fit one of the three meat
screens on top of the knife

(see illustration). Turn the meat
screen, so the two indentations
are aligned with the pins on the
meat grinder body.

9. Select the meat screen for

the required consistency. You
can choose fine, medium and
coarse.

10. Fit the ring nut (12) over the 10°
meat screen on the meat
grinder body (see illustration). Turn clockwise
to lock. The ring nut must hold the meat screen
securely in place. But do not over tighten.

. Fit the meat tray (14) onto the meat grinder body
so that the wide part is positioned over the motor
section of the appliance.

12. The appliance is now ready for use.

1
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Grinding Meat

1. Cut your meat into smaller pieces, so the pieces fit
into the feeding tube. Dice or cut into strips with a
width of approx. 2.5 cm.

Put the pieces onto the tray.

Place the mixing bow! or similar under the meat

grinder body opening.

4. Switch the appliance on by pressing the ON/OFF
button.

5. Select the speed you want using the four speed
buttons. Recommended speeds are shown in the
table above.

6. The meat pieces travel down the feeding tube. Push
down carefully with the tamper (10). Do not press
too hard, otherwise you may damage the appliance.

7. Switch off the appliance by pressing the ON/OFF
button when you have finished grinding the meat.
Switch off the appliance at the switch and unplug it
before you change the accessories, or before you
take the appliance apart or when not in use.

8. To detach the meat grinder, turn the body so the
white arrow is aligned with the black circle and then
remove.

9. Fit the protective cover over the accessory socket
again.

N

IMPORTANT!

e Always remove bone, gristle, tendons, and rind
before grinding the meat.

e Frozen food must be thoroughly defrosted before
grinding.

e The meat grinder must only be used to grind
meat. Avoid grinding
pasty foods, e.g. food
containing breadcrumbs,
as this could damage the
appliance.

e Never run the meat
grinder continuously for
more than 15 minutes.
Running the meat grinder
continuously for too long without a break may
reduce the life span of the appliance. After having
used the appliance for 15 minutes, take a break and
wait at least 20 minutes before using it again.

20
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CLEANING

When cleaning the appliance, you should pay attention

to the following points:

¢ Remove plug from the mains socket, and allow the
appliance to cool down before cleaning it.

¢ Do not immerse the motor section of the appliance
in water and make sure no water enters the
appliance.

e Clean the motor section by wiping it with a
damp cloth. A little detergent can be added if the
appliance is heavily soiled.

¢ Do not use scouring pads, steel wool or any form of
strong solvents or abrasive cleaning agents to clean
the appliance, as they may damage the outside
surfaces of the appliance.

¢ Take the appliance apart and clean all of the
accessiries separately. Bowl and all accessories
made of plastic are dishwashable. Other parts can
be cleaned in warm soapy water. Make sure the
parts are not fixed firmly in the dishwasher as this
may change their shape.

e Be careful not to touch the blades or sharp parts
during use and cleaning.

e IMPORTANT! Allow to dry fully after cleaning before
using again. Do not use the appliance if damp.

¢ We recommend you lubricate the meat screens
with vegetable oil after cleaning, and store them in
grease-proof paper to minimise the risk of rust and
discolouration.

FOR UNITED KINGDOM ONLY

Plug wiring:

This product is fitted with a BS 1363 13-amp plug. If
you have to replace the fuse, only those that are ASTA
or BSI approved to BS1362 and with a rated current of
13 amps should be used. If there is a fuse cover fitted,
this cover must be refitted after changing the fuse. If
the fuse cover is lost or damaged, the plug must not be
used. You must also check if the socket outlets in your
home fit with the plug of the appliance. If the socket
outlet in your home does not fit with the plug, the plug
must be removed and disposed of safely as insertion
of the plug into the socket is likely to cause electric
hazard.

As this product is a class Il appliance, the pin of BS
plug for earth connection is false.
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INFORMATION ON DISPOSAL AND RECYCLING OF
THIS PRODUCT

Please note that this Adexi product is marked with this
symbol:ﬁ

This means that this product must not be disposed of
along with ordinary household waste, as electrical and
electronic waste must be disposed of separately.

In accordance with the WEEE directive, every member
state must ensure correct collection, recovery, handling
and recycling of electrical and electronic waste. Private
households in the EU can take used equipment to
special recycling stations free of charge. In certain
member states, used appliances can be returned to the
retailer where they were bought on the condition you
buy new products. Contact your retailer, distributor or
the municipal authorities for further information on what
to do with electrical and electronic waste.

GUARANTEE TERMS

The guarantee does not apply:

e f the above instructions have not been followed

¢ if the appliance has been interfered with

¢ if the appliance has been mishandled, subjected to
rough treatment, or has suffered any other form of
damage

¢ if the appliance is faulty due to faults in the
electricity supply.

Due to the constant development of our products in

terms of function and design, we reserve the right to

make changes to the product without prior warning.

FREQUENTLY ASKED QUESTIONS

If you have any questions regarding the use of the
appliance and cannot find the answer in this user guide,
please try our website at www.adexi.eu.

Go to the "Consumer Services” menu and click on
"Frequently Asked Questions” to view the most
frequently asked questions.

You can also see contact details on our website if you
need to contact us for technical questions, repairs,
accessories or spare parts.

IMPORTER

Adexi Group
We cannot be held responsible for any printing errors.
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EINLEITUNG

Bevor Sie Ihr neues Gerét erstmals in Gebrauch
nehmen, sollten Sie diese Anleitung sorgféltig
durchlesen. Beachten Sie insbesondere die
Sicherheitshinweise. Wir empfehlen Ihnen auerdem,
die Bedienungsanleitung aufzuheben. So kénnen Sie
die Funktionen des Gerates jederzeit nachlesen.

SICHERHEITSHINWEISE
Allgemein

Der unsachgeméBe Gebrauch des Gerates kann
Personen- oder Sachschéden verursachen.
Benutzen Sie das Gerat nur zu den in der
Bedienungsanleitung genannten Zwecken. Der
Hersteller haftet nicht fur Schaden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch oder unsachgemaBe
Handhabung des Gerates verursacht werden (siehe
auch die Garantiebedingungen).

Nur fur den Gebrauch im Haushalt. Das Gerét eignet
sich nicht fir den gewerblichen Einsatz oder den
Gebrauch im Freien.

Nur fur den Anschluss an 230 V/50 Hz.

Tauchen Sie Gerat, Kabel oder Stecker niemals in
Wasser ein und verhindern Sie das Eindringen von
Wasser ins Motorteil.

Gerat, Stecker oder Kabel nicht mit nassen oder
feuchten Handen berlhren.

Setzen Sie das Geréat weder direkter
Sonneneinstrahlung, hohen Temperaturen,
Feuchtigkeit, Staub noch atzenden Stoffen aus.
Lassen Sie das eingeschaltete Gerat niemals
unbeaufsichtigt.

Halten Sie das Gerat wéahrend des Gebrauchs unter
standiger Uberwachung. Achten Sie auf Kinder.
Das Gerat enthalt scharfe Teile - halten Sie es daher
von Kindern fern.

Verwenden Sie nur das mit dem Gerat gelieferte
oder vom Hersteller empfohlene Zubehor.

Verwendung

Stellen Sie das Gerat stets auf einer trockenen,
ebenen und festen Oberflache mit ausreichender
Entfernung zu den Kanten auf.

Das Gerat nicht benutzen, wenn Rihrschissel,
Fleischwolf oder sonstiges Zubehdr Schaden
aufweisen.

Vor dem Einschalten ist zu Uberprifen, ob das
Zubehor ordnungsgemaB und sicher angebracht
wurde.

Verwenden Sie KEINESFALLS lhre Finger,
Kiichenutensilien o. A., um Zutaten in den
Einflllschacht des Fleischwolfes zu schieben.
Verwenden Sie dazu den mitgelieferten Stopfer.
Stecken Sie KEINESFALLS lhre Finger,
Kiichenutensilien o. A. in die Offnungsschlitze des
Gerétes.

Halten Sie Hande und Kuchenutensilien von den
Quirlen u. A. oder Teighaken fern, wahrend das
Gerat lauft.
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Beriihren Sie KEINESFALLS die sich bewegenden
Teile des Geréts vor ihrem absoluten Stillstand.
Achten Sie darauf, bei Gebrauch und Reinigung die
Messer oder scharfen Teile nicht zu berihren!

Vor dem Auswechseln eines Zubehorteils ist das
Gerat abzuschalten und der Stecker zu ziehen.
Wird die Haltevorrichtung fiir Zubehér nicht
bendtigt, ist sie mit der Kappe abzudecken.

Kabel und Stecker

Lassen Sie das Kabel nicht Uiber die Kante der
Arbeitsflache hangen.

Achten Sie darauf, dass Personen nicht Uber das
Kabel bzw. Verlangerungskabel stolpern kénnen.
Das Gerat (inkl. Kabel) darf nicht in der Nahe von
Waérmequellen, heiBen Gegensténden oder offenem
Feuer aufgestellt und betrieben werden.

Schalten Sie das Gerat ab, bevor Sie Zubehorteile
austauschen, bzw. nehmen Sie die Reinigung vor,
wenn das Gerét nicht in Gebrauch ist. Nicht am
Kabel ziehen, um den Stecker aus der Steckdose zu
ziehen, sondern ziehen Sie stattdessen am Stecker.
Vergewissern Sie sich, dass das Kabel ganz
ausgerollt ist.

Das Kabel darf nicht geknickt oder darum herum
gewickelt werden.

Uberpriifen Sie regelméBig, ob Kabel oder Stecker
beschadigt ist, und verwenden Sie das Gerét nicht,
wenn dies der Fall ist, oder wenn es fallen gelassen
oder auf andere Weise beschéadigt wurde.

Wenn Gerét, Kabel oder Stecker beschadigt sind,
muss das Gerat Uberprift und ggf. von einem
Fachmann repariert werden. Versuchen Sie nicht,
das Gerét selbst zu reparieren! Bei Reparaturen, die
unter die Garantiebedingungen fallen, wenden Sie
sich bitte an Ihren Handler. Bei nicht autorisierten
Reparaturen oder technischen Verdnderungen am
Gerét erlischt die Garantie.



DIE WICHTIGSTEN TEILE DES GERATS
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Geratearm

Bedienfeld

Antriebsspindel (auf Abb. nicht sichtbar)
Ausldser fur Geratearm

Motorteil

Lochscheiben fur Fleisch (3 St.)
Knethaken

Teigrihrer

Ballonschneebesen

. Stopfer

. Gehé&use des Fleischwolfs

. Befestigungsring flr Fleischwolf
. Kupplung fiir Schnecke (Silikon)
. Fleischschale

Messer

. Férderschnecke
. Schutzkappe

. Ruhrschissel

. Deckel

16.16.17.18. 19. 20.

Haltevorrichtung flr Zubehor (verdeckt)
Spritzschutz

Bedienfeld

Paooe

Taste — 1. Geschwindigkeitsstufe
Taste — 2. Geschwindigkeitsstufe
Taste — 3. Geschwindigkeitsstufe
Taste — 4. Geschwindigkeitsstufe
Betriebsschalter (Ein/Aus)
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VOR DEM ERSTMALIGEN GEBRAUCH

Entfernen Sie alle Verpackungsteile.

Waschen Sie alle Teile ab, die mit Lebensmitteln in
Kontakt kommen, bevor Sie das Gerat zum ersten
Mal gebrauchen, oder wenn es Uber einen langeren
Zeitraum nicht benutzt wurde.

e Um moégliche, vom Fertigungsprozess stammende
Metallriickstédnde zu entfernen, wird empfohlen,

die Foérderschnecke (16), das Messer (15) und

die Lochscheibe fur Fleisch (6) in den Fleischwolf
einzusetzen und das Gerat fur 2 Minuten leer laufen
zu lassen. So ist mit jeder Lochscheibe zu verfahren.
Danach sind die Zubehorteile zu séaubern.

GEBRAUCH DER KUCHENMASCHINE

Zusammenbau

1. Stellen Sie das Motorteil (5) auf eine waagerechte
Flache, z. B. eine Kiichentheke, und sorgen Sie
daflr, dass es sicher steht.

2. Die Schutzkappe (17) muss sich auf der
Haltevorrichtung (20) befinden.

3. Den Ausléser fur den Geratearm (4) im Uhrzeigersinn
drehen, wodurch der Geratearm (1) angehoben wird.

4. Den Deckel (19) am Geratearm ansetzen und etwas
drehen, sodass er einrastet.

5. Die Ruhrschissel (18) in die Aussparung der Basis
setzen. Leicht im Uhrzeigersinn drehen, bis sie
einrastet.

e
.

Tun Sie die Lebensmittel in den Mixer.
Das bendétigte Zubehorteil (7 mit 21, 8 oder 9) auf
die Antriebsspindel (3) unter dem Geratearm setzen.
o Der Teighaken (7) wird
fur schweren Teig,
Hackfleisch und
anderes schwieriges Knetgut benétigt.
Spitzschutz (21) gemaB Abbildung auf den
Knethaken setzen. Haken durch Drehen
befestigen. Der Spritzschutz (21) verhindert,
dass der Teig am Knethaken ,hinaufkriecht’.
o Der Teigrihrer (8) dient zur Bearbeitung
leichterer Teigarten.
o Der Ballonschneebesen (9) dient zum Schlagen
von Sahne, Eiweil usw.
Das Zubehorteil so halten, dass dessen
Aussparungen und die Stifte der Antriebsspindel
Ubereinstimmen. Dann wird das Teil an den
Geratearm angedriickt und gegen den Uhrzeigersinn
gedreht, bis die Stifte einrasten. Das Teil darf weder
lose sitzen, noch in der Lage sein, sich zu l6sen.

N



8. Den Geratearm absenken, bis er mit einem
Klickgerausch einrastet. Der Deckel sitzt nur dann
ordnungsgemaB, wenn er die Ruhrschussel fest
verschlieBt.

9. Das Gerat ist nun betriebsbereit.

Schlagen, Kneten und Mixen

1. Das Gerat mit dem Betriebsschalter (e) einschalten.

2. Die gewlnschte Geschwindigkeit mit den 4 Tasten
(a—d) wahlen. Taste 1 (a) steht fur die niedrigste
und Taste 4 (d) fur die héchste Geschwindigkeit.
Empfohlene Angaben zu Geschwindigkeit, Zeit und
Mengen gehen aus nachstehender Tabelle hervor.

3. Vor dem Ausschaben der Schiissel warten, bis
das Zubehorteil ganz zum Stillstand gekommen
ist. Verwenden Sie stets den Spachtel und nie die
Finger.

4. Wenn Sie fertig sind, ist der Betriebsschalter
zum Abschalten zu betatigen. Dann den Stecker
herausziehen, bevor das Zubehdr ausgetauscht
wird, oder vor dem Zerlegen des Geréates bzw. wenn
es nicht benutzt werden soll.

5. Der Geratearm ist durch Betatigen des Ausldsers zu
kippen.

6. Die Zubehorteile sind durch Drehen im
Uhrzeigersinn abzunehmen.

7. Die Rihrschissel herausnehmen.

Zubehgy: | Gesehwindig- Zeit Inhatt
keit
1%2 Min. bei 1.500 g Mehl
Geschwindigkeit und
Knethaken T2 Und 6-8 Min. bel 750 m!
Geschwindigkeit 2 Wasser
1% Min. bei -
Teigruhrer 1.3 Geschwindigkeit ZKl:t;l;:r;tLl;; cri:ir:
: 1 und 6-8 Min. bei 6 Eiern
Geschwindigkeit 3
Ballon- EiweiB3 von 8
4 10 Min. Eiern oder 0,6 |
schneebesen
Sahne
Fleischwolf 3.4
VERWENDUNG DES FLEISCHWOLFS
Zusammenbau

1. Stellen Sie das Motorteil auf eine waagerechte
Flache, z. B. eine Kiichentheke, und sorgen Sie
dafiir, dass es sicher steht.

Der Geratearm muss abgekippt und eingerastet sein.

3. Die Schutzkappe von der Haltevorrichtung
abnehmen. Hierzu ist diese so zu drehen, dass
weiBer Pfeil und schwarzer Kreis Ubereinstimmen.

4. Die Forderschnecke in den Fleischwolf einsetzen,
und zwar so, dass das diinne
Metallende nach auBen weist.
Danach fest andriicken.

5. Das Kupplungssttick aus Silikon
(13) auf das Ende der Schnecke
aufsetzen (siehe Abb.).

6. Das Gehause des Fleischwolfs
so an die Haltevorrichtung 5
ansetzen, dass weiBer Pfeil
und schwarzer Kreis tUbereinstimmen. Dann in
vertikale Stellung verdrehen, sodass weiBer und
schwarzer Pfeil Ubereinstimmen.
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7. Jetzt wird das Messer
auf die Schnecke gesetzt
(siehe Abb.). Die scharfen
Kanten mussen spéter zur
Lochscheibe weisen.

8. Eine der drei Lochscheiben
auf dem Messer befestigen
(siehe Abb.). Die Lochscheibe
so drehen, dass die beiden
Vertiefungen mit den Stiften
am Fleischwolfgehduse
Ubereinstimmen.

9. Je nach gewunschter
Konsistenz kann die
feine, mittlere oder grobe
Lochscheibe benutzt werden.

10. Den Befestigungsring (12)
Uber die Lochscheibe auf das
Fleischwolfgeh&duse setzen
(siehe Abb.). Beim SchlieBen
im Uhrzeigersinn drehen. So
anziehen, dass die Scheibe
sicher gehalten wird, aber nicht
Uberdrehen.

11. Die Fleischschale (14) so auf
den Fleischwolf aufsetzen,
dass die Uberhéngende Seite
zum Motorteil weist.

12. Das Gerét ist nun
betriebsbereit.
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Durchdrehen von Fleisch

1. Das Fleisch so klein schneiden, dass die Stiicke in

den Einflllschacht passen. Am besten wurfeln oder

in ca. 2,5 cm breite Streifen schneiden.

Die Stlicke auf die Fleischschale legen.

Eine Riihrschiissel o. A. unter die Offnung des

Fleischwolfs stellen.

4. Schalten Sie das Gerat mit dem Betriebsschalter
ein.

5. Die gewtlinschte Geschwindigkeit mittels der

4 Tasten wahlen. Angaben zur empfohlenen

Geschwindigkeit gehen aus nachstehender Tabelle

hervor.

Das zerkleinerte Fleisch sinkt in den Einfullschacht.

Sorgfaltig mit dem Stopfer (10) hineindriicken. Nicht

zu fest driicken, weil sonst das Gerat beschadigt

werden kann.

7. Wenn Sie fertig sind, ist der Betriebsschalter

zum Abschalten zu betatigen. Dann den Stecker

herausziehen, bevor das Zubehdr ausgetauscht

wird, oder vor dem Zerlegen des Geréates bzw. wenn

es nicht benutzt werden soll.

Zum Abnehmen des Fleischwolfs ist dieser so zu

drehen, dass weiBer Pfeil und schwarzer Kreis

Ubereinstimmen. Danach abziehen.

9. Die Schutzkappe der Haltevorrichtung wieder
aufsetzen.
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ZU BEACHTEN!

e Vor dem Durchdrehen des Fleisches sind Knochen,
Knorpel, Sehnen und Schwarten zu entfernen.

e Gefrorenes Zerkleinerungsgut muss zuvor ganz
aufgetaut sein.

e Der Fleischwolf darf nur zum Durchdrehen von
Fleisch verwendet werden. Keine z&hflissigen
Zutaten und solche mit Paniermehl verarbeiten, weil
dies zur Beschadigung des Geréts fuhren kann.

e Lasst nie die
Schleifmaschine
ununterbrochen fur mehr
als 15 Minuten laufen. Zu
lange, ununterbrochene
Betriebszeit kann
die Lebenszeit der
Schleifmaschine
beeintrachtigen. Nach 15
Minuten Betriebszeit ist die Schleifmaschine fir
mindestens 20 Minuten abzuschalten.

REINIGUNG

Bei der Reinigung des Gerates sind folgende Punkte zu

beachten:

e Vergewissern Sie sich zuvor, dass das Geréat ganz
abgekuhlt ist und der Stecker aus der Steckdose
gezogen wurde.

e Tauchen Sie das Motorteil nicht in Wasser ein und
sorgen Sie daflr, dass auch kein Wasser eindringen
kann.

e Wischen Sie das Motorteil mit einem feuchten Tuch
ab. Wenn es stark verschmutzt ist, kann ein wenig
Reinigungsmittel zugegeben werden.

e Verwenden Sie zur Reinigung des Geréts niemals
einen Scheuerschwamm, Stahlwolle, starke
Lésungsmittel oder scheuernde Reinigungsmittel,
da die Oberflachen beschadigt werden kénnten.

e Das Gerat zerlegen und jedes Teil fur sich reinigen.
Das Geh&use des Fleischwolfs sowie die Ubrigen
Teile lassen sich in warmem Wasser, dem etwas
Geschirrspilmittel zugesetzt wurde, reinigen. Die
Schusseln und alle Zubehorteile aus Kunststoff sind
spulmaschinenfest. Darauf achten, dass die Teile
nicht zu fest im Geschirrspuler sitzen, weil sie sich
dadurch verformen kénnen.

e Achten Sie darauf, bei Gebrauch und Reinigung die
Messer oder scharfen Teile nicht zu berihren!

e ZU BEACHTEN! Lassen Sie das Gerat nach dem
Reinigen vollstandig trocknen, bevor Sie es erneut
verwenden. Es darf nicht benutzt werden, wenn es
feucht ist.

¢ Um Rostbildung und Verfarbungen vorzubeugen,
wird empfohlen, die Lochscheiben nach dem
Abwaschen mit Pflanzendl einzureiben und sie in
fettdichtem Papier aufzubewahren.
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INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

Beachten Sie bitte, dass dieses Adexi-Produkt dieses
Zeichen tragt:
it

Es bedeutet, dass das Produkt nicht zusammen mit
normalem Haushaltsmll entsorgt werden darf, da
Elektro- und Elektronikmdill gesondert entsorgt werden
muss.

GemaB der WEEE-Richtlinie hat jeder Mitgliedsstaat
fur ordnungsgeméBe Einsammlung, Handhabung

und Recycling von Elektro- und Elektronikmll zu
sorgen. Private Haushalte innerhalb der EU kénnen
ihre gebrauchten Geréte kostenfrei an speziellen
Recyclingstationen abgeben. In bestimmten
Mitgliedsstaaten kdnnen Geréte bei dem Handler
abgegeben werden, bei dem sie gekauft wurden,
vorausgesetzt, man kauft neue Produkte. Bitte nehmen
Sie mit Ihrem Einzelhandler, Inrem GroBhandler oder
den o6rtlichen Behorden Kontakt auf, um weitere
Einzelheiten Uber den Umgang mit Elektro- und
Elektronikmdll zu erfahren.

GARANTIEBEDINGUNGEN

Diese Garantie gilt nicht, ...

¢ wenn die vorstehenden Hinweise nicht beachtet
werden;

e wenn unbefugte Eingriffe am Gerat vorgenommen
wurden;

e wenn das Gerat unsachgeméB behandelt, Gewalt
ausgesetzt oder anderweitig beschédigt worden ist,

e wenn der Mangel auf Fehler im Leitungsnetz
zurilickzufthren ist.

Wegen der fortlaufenden Entwicklung unserer Produkte

behalten wir uns das Recht auf Anderungen ohne

vorherige Ankiindigung vor.

HAUFIG GESTELLTE FRAGEN

Falls Sie Fragen zum Gebrauch dieses Gerats haben
und die Antworten nicht in dieser Gebrauchsanweisung
finden kénnen, besuchen Sie bitte unsere Website
(www.adexi.eu).

Gehen Sie zum Men ,,Consumer Services®, und
klicken Sie auf ,,Frequently Asked Questions®, um die
am haufigsten gestellten Fragen zu sehen.

Sie finden dort auch Kontaktdaten fir den Fall, dass
Sie mit uns bezlglich technischer Fragen, Reparaturen,
Zubehor oder Ersatzteile Kontakt aufnehmen mochten.

IMPORTEUR

Adexi Group
Der Hersteller haftet nicht fiir Druckfehler



WSTEP

Aby méc skorzysta¢ z wszystkich funkcji nowego
urzadzenia, nalezy najpierw doktadnie zapoznac¢ sie z
ponizszymi wskazéwkami. Szczegdlng uwage nalezy
zwréci¢ na zasady bezpieczenstwa. Radzimy zachowaé
te instrukcje, aby w razie konieczno$ci mozna byto
wroéci¢ do zawartych w niej informacji na temat funkcji
urzadzenia.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Informacje ogdlne
L]

Niewtasciwe uzytkowanie urzadzenia moze
spowodowac obrazenia ciata oraz uszkodzenie
urzadzenia.

Z urzadzenia nalezy korzysta¢ zgodnie z

jego przeznaczeniem. Producent nie ponosi
odpowiedzialnos$ci za zadne obrazenia ani szkody
wynikajace z niewtasciwego uzytkowania badz
przechowywania zestawu (zobacz takze cze$¢
+Warunki gwarancji”).

Wytacznie do uzytku domowego. Urzgdzenie nie
jest przeznaczone do uzytku na wolnym powietrzu
ani do uzytku w celach komercyjnych.

Nalezy je podtacza¢ jedynie do sieci zasilania o
napieciu 230V i czestotliwosci 50 Hz.

Nigdy nie wolno zanurza¢ urzadzenia, przewodu
ani wtyczki w wodzie i nalezy uwaza¢, aby do
czesci silnikowej nie dostata sie woda.

Nie wolno dotyka¢ urzadzenia, kabla lub wtyczki
mokrymi ani wilgotnymi rekami.

Nie wystawia¢ na bezposrednie dziatanie promieni
stonecznych, wysokiej temperatury, wilgoci, kurzu
czy substancji powodujacych korozje.

Nie nalezy pozostawiaé wiaczonego urzadzenia
bez nadzoru.

Podczas uzytkowania urzadzenia nalezy
sprawowac nad nim ciagty nadzér. Nalezy uwazaé
na dzieci.

Urzadzenie wyposazone jest w ostre czesci -
nalezy chroni¢ je przed dzie¢mi.

Uzywa¢ wytacznie akcesoriéw dostarczonych wraz
z urzadzeniem lub zalecanych przez producenta.

Uzycle

Urzadzenie nalezy zawsze umieszczaé na suchej,
ptaskiej i stabilnej powierzchni z dala od krawedzi.
Nie wolno uzywac¢ urzadzenia, jesli misa do
miksowania, maszynka do mielenia miesa lub inne
akcesoria sg uszkodzone.

Przed wiaczeniem urzgdzenia nalezy sie

upewni¢, ze wszystkie akcesoria sg zamocowane
bezpiecznie i prawidtowo.

NIGDY nie wolno wciska¢ palcami, przyrzadami
kuchennymi itp. produktéw do maszynki do migsa
przez tube podajaca! Nalezy uzywa¢ dotagczonego
ubijaka.

NIGDY nie wolno wkfada¢ palcéw, sprzetéw
kuchennych lub podobnych przedmiotéw do
otworéw urzadzenia.

Trzymac rece i przyrzady kuchenne z dala od
pracujacych koncéwek do ubijania i zagniatania.
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NIGDY nie wolno dotyka¢ ruchomych czesci
urzadzenia, dopoki catkowicie sie nie zatrzymaja.
Uwazaé¢, aby nie dotkng¢ ostrzy tnacych

lub ostrych czesci podczas uzytkowania lub
czyszczenial

Przed zmiang akcesoriéw zawsze nalezy wytaczy¢
urzadzenie i odfaczy¢ je od gniazda zasilania.
Kiedy akcesoria nie sg wykorzystywane, gniazdo
podtaczania akcesoriéw nalezy zawsze nakryé
pokrywg ochronna.

Przewéd sleclowy | wityczka

Uwazag¢, aby przewod nie wystawat poza krawedz
powierzchni robocze;j.

Nalezy sie upewni¢, czy nie ma mozliwosci
potkniecia sie o przewdd zasilajacy albo
przedtuzacz.

Urzadzenia i przewodu nie nalezy naraza¢ na
dziatanie zrédet ciepta, gorgcych przedmiotéw lub
ognia.

Odtacza¢ urzadzenie od sieci przed wymiang
akcesoriow lub czyszczeniem, a takze gdy nie jest
uzywane. Przy wyciaganiu wtyczki z gniazdka, nie
nalezy ciggna¢ za przewdd, Nalezy trzymaé za
wtyczke.

Sprawdz, czy przewod nie jest pozwijany.

Nie wolno skreca¢ przewodu ani owijaé nim
urzadzenia.

Nalezy regularnie sprawdza¢, czy przewod

i wtyczka sg w dobrym stanie. Jezeli sg one
uszkodzone lub jesli urzadzenie zostato
upuszczone albo w jakikolwiek sposob
uszkodzone, nie wolno go uzywagé.

Jezeli urzadzenie, przewdd lub wtyczka zostaty
uszkodzone, nalezy odda¢ je do kontroli, a

w razie koniecznosci — do naprawy przez
autoryzowanego technika. Nie wolno wykonywaé
napraw samodzielnie. Informacje na temat napraw
gwarancyjnych mozna uzyska¢ w sklepie, w
ktorym zakupiono urzadzenie. Nieautoryzowane
naprawy lub modyfikacje urzadzenia spowoduja
uniewaznienie gwaranciji.



PRZEGLAD GEOWNYCH ELEMENTOW SKEADOWYCH ~ PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

URZADZENIA e Zdejmij cato$¢ opakowania.
1. Ramie urzadzenia * Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia lub po
2. Panel sterowania dtuzszym okresie przechowywania nalezy umy¢
3. Wat silnika (niewidoczny na rysunku) wszystkie czesci urzadzenia, ktére bezposrednio
4. Przycisk zwalniajgcy ramig urzadzenia stykajg sie z zywnoscia.
5. Czes¢ silnikowa e W celu usuniecia wszystkich pozostato$ci metalu,
6. Sitka do migsa (3 szt.) ktére mogty w sposéb niezamierzony znalez¢ sie
7. Mieszadfa do wyrabiania ciasta w maszynce po zakonczeniu produkciji, zalecamy
8. Koncéwka do zagniatania ciasta zamocowanie spirali (16), noza (15) i sitka do migsa
9. Koncéwka do ubijania (6) w korpusie maszynki do mielenia miesa oraz
10. Ubijak uruchomienie urzadzenia na dwie minuty bez
11. Korpus maszynki do mielenia migsa dodawania zywnosci. Nalezy powtérzy¢ z kazdym
12. Nakretka pierscieniowa korpusu maszynki do sitkiem do miesa. Po zakonczeniu nalezy wyczysci¢

mielenia miesa akcesoria przed rozpoczeciem uzytkowania.

13. Silikonowe ztacze spirali
14. Taca do migsa KORZYSTANIE Z ROBOTA KUCHENNEGO
15. N6z Montaz
16. Spirala 1. Umiesci¢ czesé silnikowa (5) na ptaskiej

17. Pokrywa ochronna

owierzchni, np. blacie kuchennym i upewnic sie,
18. Miska do mieszania P i’ v P ©

ze zostat on stabilnie ustawiony.

19. Pokrywa ) B 2. Upewnié sie, ze pokrywa ochronna (17) zostata
20. Gniazdo podigczania akcesoriéw (po pokrywa) nafozona na gniazdo podtaczania akcesoriow (20).
21. Ostona przeciwbryzgowa 3. Przekreci¢ przycisk zwalniania ramienia urzadzenia

(4) zgodnie z ruchem wskazéwek zegara. Ramie (1)
wychyli sie w gére.

4. Natozy¢ pokrywe (19) na ramie urzadzenia i
delikatnie jg przekreci¢, tak aby zostata doktadnie
zablokowana we wtasciwym potozeniu.

5. Zamontowaé mise do miksowania (18) we

wagtebieniu znajdujacym sie w podstawie z

silnikiem. Delikatnie przekreci¢ mise do miksowania

w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara,

tak aby zostata zablokowana we wtasciwym

potozeniu.

Umies¢ produkt zywnosciowy w mikserze.

Zamontowac¢ zadang koncowke (7 z 21, 8 lub 9) na

wale silnika (3) znajdujacym sie na spodniej czesci

ramienia urzadzenia.

e
.

o Mieszadto do zagniatania ciasta uzywa sie do
zagniatania gestego ciasta, mielonego migsa
lub zagniatania innych gestych mieszanin. Zatéz
ostone przeciwbryzgowa (21) na mieszadto do
ciasta w sposob pokazany na zdjeciu. Przekre¢
i zamocuj mieszadto. Ostona przeciwbryzgowa
(21) bedzie zapobiega¢ osadzaniu sie ciasta na
gornej czesci mieszadta.

o Koncéwke do zagniatania ciasta (8) stosuje sie
do mieszania rzadszych rodzajéw ciasta.

o Koncéwka do ubijania (9) stuzy do ubijania
$mietany, biatek itp.

15.16.17.18. 19. 20.
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Panel sterowania
Przycisk predkosci 1
Przycisk predkosci 2
Przycisk predkosci 3
Przycisk predkosci 4
Przycisk zasilania
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Przekreci¢ koncowke tak, aby trzpienie na wale 3. Zdja¢ pokrywe ochronng z gniazda podtaczania
znalazly sie w jednej linii z zagtebieniami na gérnej akcesoriow. Przekreci¢ pokrywe tak, aby biata
krawedzi korcowki. Weisng¢ koncéwke w ramie i strzatka znalazta sie w jednej linii z czarnym
jednoczes$nie przekreci¢ jg w kierunku przeciwnym kotkiem, i zdjaé pokrywe.
do ruchu wskazéwek, az trzpienie zaczepia sie 4. Zamontowa¢ spirale w korpusie maszynki do
o zagtebienia i koricéwka zostanie odpowiednio mielenia miesa tak, aby cienkie metalowe ztacze
zamocowana. Akcesoria nie moga by¢ montowane skierowane byto na zewnatrz,
zbyt luzno ani tak, aby ich wyjecie byto zbyt tatwe. i weisngé mocno na witasciwe -
8. Opusci¢ ramie urzadzenia, tak aby stycha¢ byto miejsce.
klikniecie oznaczajace, ze zostato ono wtasciwie 5. Zamontowac¢ silikonowe
ustawione. Pokrywa musi przylega¢ szczelnie do ztacze (13) na ztaczu spirali
misy do miksowania; w przeciwnym wypadku jest (patrz ilustracja).
ona zamontowania nieprawidtowo. 6. Zamontowac¢ korpus maszynki
9. Urzadzenie bedzie juz gotowe do uzycia. do mielenia miesa w gniezdzie 5
podtaczania akcesoriow tak,
Ubijanie, zagniatanie i miksowanie aby biafa strzatka znalazta
1. Wiaczyé urzadzenie, weiskajac przycisk sie w jednej linii z czarnym
zasilania (e). k_olk|em. Przesunqc_ w pozycje
2. Wybraé zadana predkosé przy pomocy czterech pionowa tak, aby biata strzatka
przyciskow predkosci (a-d). Przycisk predkosci znalazta sig w jednej linii z
1 (a) odpowiada za najmniejsza predko$¢, zas czarng strzatka.
przycisk predkosci 4 (d) - za najwieksza. Zalecane 7. Zamocowac néz w zigczu
predkosci, czas i pojemno$é pokazane zostaty w spirali (patrz ilustracja). Ostre
tabeli ponizej. kre}wedme noza powinny byé
3. Jezeli chce sie wyjac resztki produktow z wnetrza skierowane w strong sitka do
miski do mieszania, nalezy zaczeka¢, az mieszadta migsa.
catkowicie sie zatrzymaja. Nalezy uzywaé topatki, 8. Zamocowac jedno z trzech
nigdy palcow. sitek dlo migsa na koncu n_c’)za
4. Po zakonczeniu miksowania wytaczyé urzadzenie, (patrz ilustracja). Przekrecic
naciskajac przycisk zasilania. Przed wymiang sitko do migsa tak, aby dwa
akcesoriéw, rozmontowaniem urzadzenia lub gdy zagfebienia znalazly sie w jednej
nie jest uzywane nalezy je wytaczy¢ przy pomocy linii z trzpieniami na korpusie
przycisku zasilania i odtaczy¢ od sieci. maszynki do mielenia migsa.
5. Przechylié ramie urzadzenia przy pomocy przycisku 9+ Wybrac sitko do migsa w celu
zwalniajacego ramie. uzy:_;kanla zadgngj konsys_tenclll. ) )
6. Odiaczyé koricowke, przekrecajac ja w kierunku Mozna wybra¢ sitko do mielenia drobno, srednio
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara. lub grubo.
7. Zdjaé z urzadzenia mise do miksowania 10. Zamocowac nakretke
pierscieniowa (12) na sitku do
Akcesoria: | Predkos¢ Czas Pojemnos¢ mie;sg na i_(orp_USie maszynki
- s minpray FIo m|elgn|a migsa (p’atrz
M\:vilsrg%?;?\igo 1.2 predkosci 1 oraz | 1500 g maki i 750 II%JStI’aCJa). Przekreci¢ w
ciasta 6-8 min przy ml wody kierunku zgodnym z ruchem
predkosci 2 wskazowek zegara w celu
Koncéwka do pr1(1:/lf<tr)né|2i F1>|’(Z)¥az skladniki na ciasto zablokowania. Nakretka 1 0)
zagniatania 1.8 2-8 min przy cukiernicze z 6 pierscieniowa musi pewnie
ciasta predkosci 3 Jajkami utrzymywaé sitko do miesa. Nie mozna jednak zbyt
Korcowka do 4 10 min 8 biafek jaj lub 600 mocno jej dokrecac.
l\/TIeszayr::ia mi $mietany 11. Zamocowaé tace do miesa (14) na korpusie
do mielenia 3.4 maszynki do mielenia miesa tak, aby szeroka
migsa cze$6 zostata ustawiona nad czeécia silnikowa
KORZYST/ urzadzenia.
Montas ANIE Z MASZYNKI DO MIESA 12. Urzadzenie bedzie juz gotowe do uzycia.
ontaz

1. Umiesci¢ czes$¢ silnikowa na ptaskiej powierzchni,
np. blacie kuchennym i upewni¢ sie, ze zostat on
stabilnie ustawiony.

2. Upewni¢ sie, ze ramie zostato przesuniete w doét i
zablokowane w tej pozyciji.

Mielenie migsa

1. Mieso nalezy pokroi¢ na mniejsze kawatki tak, aby
miescity sie do tuby podajacej. Pokroi¢ w kostke
lub paski o szerokosci okoto 2,5 cm.

Kawatki nalezy potozy¢ na tacy.

Pod otworem korpusu maszynki do mielenia miesa
nalezy ustawi¢ mise do miksowania lub podobne
naczynie.

4. Wigczy¢ urzadzenie, wciskajac przycisk zasilania.

wn
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Wybraé zadang predkos¢ przy pomocy czterech
przyciskéw predkosci. Zalecane predkosci
wskazano w tabeli powyzej.

Kawatki miesa przesuna sie przez tube podajaca.
Nalezy je ostroznie docisnaé ubijakiem (10).

Nie wolno dociska¢ zbyt mocno, gdyz moze
doprowadzi¢ to do uszkodzenia urzadzenia.

Po zakonczeniu mielenia miesa wytaczyé
urzadzenie, naciskajac przycisk zasilania. Przed
wymiang akcesoridow, rozmontowaniem urzadzenia
lub gdy nie jest uzywane nalezy je wytaczyé przy
pomocy przycisku zasilania i odtaczy¢ od sieci.
Aby zdemontowa¢ maszynke do mielenia miesa,
przekreci¢ korpus maszynki tak, aby biata strzatka
znalazta sie w jednej linii z czarnym kétkiem, a
nastepnie zdja¢ maszynke z urzadzenia.
Ponownie natozy¢ pokrywe ochronna na gniazdo
podtaczania akcesoriow.

WAZNE!

* Przed mieleniem miesa zawsze nalezy usuna¢ z
niego kosci, chrzastki, $ciegna i skorke.

Zywno$¢ zamrozong nalezy doktadnie rozmrozié
przed mieleniem.

Maszynka do mielenia miesa moze by¢ uzywana
wyfacznie do mielenia miesa. Nalezy unikaé
mielenia produktéw o ciastowatej konsystenciji, np.
produktoéw zawierajacych butke tarta, gdyz moze to
spowodowac¢ uszkodzenie urzadzenia.

Nigdy nie wtacza¢
maszynki do mielenia

na diuzej niz 15 minut;
praca urzadzenia bez
przerwy przez zbyt dtugi
czas moze spowodowac
skrocenie okresu jego
trwatosci. W przypadku,
gdy urzadzenie pracowato
przez 15 minut konieczna jest co najmniej
20-minutowa przerwa w dziataniu

CZYSZCZENIE

Podczas czyszczenia urzadzenia nalezy uwzglednié¢
nastepujace zalecenia:

Przed czyszczeniem wyja¢ wtyczke z gniazdka
zasilania i pozostawi¢ urzgdzenie do ostygniecia.
Nie zanurza¢ czesci silnikowej urzadzenia w wodzie
i pilnowa¢, aby do urzadzenia nie dostata sig¢ woda.
Czes¢ silnikowa czysci¢ przecierajac wilgotng
szmatka. Jezeli urzadzenie jest bardzo zabrudzone,
mozna dodac niewielkg ilos¢ detergentu.

Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie stosowac¢
myjek do szorowania, myjek metalowych ani
zadnych rozpuszczalnikdw czy silnie dziatajgcych
Srodkéw czyszczacych, gdyz moze to spowodowaé
uszkodzenie zewnetrznych powierzchni urzagdzenia.
Urzadzenie nalezy rozmontowywaé i czysci¢ wszystkie
akcesoria oddzielnie. Korpus maszynki do migsa i inne
czesci mozna my¢ w cieptej wodzie z mydtem. Miske i
wszystkie akcesoria wykonane z plastiku mozna my¢

w zmywarce do naczyn. Nalezy sie upewnic, ze czesci
nie zostaty mocno wcisniete do zmywarki, gdyz moze to
spowodowac ich odksztatcenie.
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Uwazag¢, aby nie dotkna¢ ostrzy tnacych

lub ostrych czesci podczas uzytkowania lub
czyszczenial

WAZNE! Przed kolejnym uzyciem odczeka¢ do
wyschniecia urzadzenia. Nie nalezy stosowac¢
urzadzenia, jezeli jest wilgotne.

Zalecamy smarowanie sitek do migsa po umyciu
olejem roslinnym i przechowywanie ich w papierze
odpornym na ttuszcz, aby zminimalizowaé ryzyko
rdzewienia i odbarwienia.

INFORMACJE O UTYLIZAGJI | RECYKLINGU TEGO
PRODUKTU

Ten produkt marki Adexi oznaczony jest nastepujgcym
symbolem:ﬁ

Oznacza to, ze produktu nie nalezy wyrzuca¢ wraz

z normalnymi odpadami gospodarstwa domowego,
poniewaz zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny
nalezy utylizowa¢ osobno.

Zgodnie z dyrektywa WEEE (w sprawie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego), kazde
panstwo cztonkowskie ma obowigzek zapewni¢
odpowiednig zbiérke, odzysk, przetwarzanie i recykling
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Gospodarstwa domowe na obszarze UE moga
nieodpfatnie oddawaé zuzyty sprzet do specjalnych
zaktadéw utylizacji odpadéw. W niektérych

panstwach cztonkowskich mozna zwréci¢ zuzyty
sprzet sprzedawcy, u ktérego dokonano zakupu, pod
warunkiem zakupienia nowych produktéw. Aby uzyskaé
wiecej informacji na temat postepowania ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i elektronicznym, nalezy zwrécic
sie do sprzedawcy, dystrybutora lub wtadz miejskich.

WARUNKI GWARANCJI

Gwarancja nie obejmuje nastepujacych przypadkéw:

e jezeli nie przestrzegano niniejszej instrukciji;
jezeli urzadzenie naprawiano lub modyfikowano
samodzielnie;
jezeli urzadzenie byto uzytkowane w sposéb
niewfasciwy, nieostrozny lub zostato uszkodzone;
jezeli urzadzenie jest uszkodzone z powodu
nieprawidtowego zasilania elektrycznego.
Z uwagi na ciagte udoskonalanie naszych produktéw
pod wzgledem funkcjonalnosci i wygladu, zastrzegamy
sobie prawo do wprowadzania zmian w produkcie bez
wczesniejszego uprzedzenia.

GCZESTO ZADAWANE PYTANIA

W razie jakichkolwiek pytan dotyczacych korzystania z
urzadzenia, na ktére odpowiedzi nie mozna odnalez¢

W niniejszej instrukcji, zapraszamy na naszg strone
internetowg www.adexi.eu.

Wejdz do menu ,Consumer Service” i kliknij ,Question
& Answer”, aby zobaczy¢ najczesciej zadawane pytania.
Mozesz takze znalez¢ tam dane kontaktowe w

razie koniecznosci skonsultowania z nami kwestii
technicznych, napraw, spraw zwigzanych z akcesoriami
i cze$ciami zamiennymi.

IMPORTER

Adexi Group
Firma nie ponosi odpowiedzialno$ci za btedy w druku.






